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:::#- (t, Dies:20 x 4.25 = 85 €
Es passará el rebut pel banc el
Divendres 10

FESTA

TOT SANTS

.Truita hanes. ,pollastre allom amb seilles i pemil dolg.
:Fruil8, ' iwrdures. Fruila. i :Fomátge fresc. Fruik
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wrdures. Ftuila. i :|ofmalge resc. rrulE. i i Ftuita" , , Fruitá.
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. Fruita" , FruiE.
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:Encisam, remolatxa,2l ' . Encisam ¡CO,tomac3?
:tomaca, ou. dacsa I ou.

1r.Arrósalfornamb,'lr.Cremadeverdures
'costelletes, creilla, variades ECO i llegums
:botifarra i cigrons. .2n. Pollastre al forn
i2n. Croquetes de I iamb ceba ¡tomaca.
lbacallá. Fruita. i lFruita ECOLóGICA.
i"-,,,-, li""-^-^."^----^-"--.i lRemanatde xampinyons amb

I iverdurgs.
: lTruila de ceba. Lácli-
li úi 52 {

Sopádep€ixambdeliciesdel ¡ lVerduresalafranxa,
mr. Cmqmts de báuüa. i ;Lhm adobát amb tor

iincisam, tomaca, 18 '

idacsa, olives.
l1r. Sopa de peix amb

idelicies del mar.

i2n. Truita de pernil ¡

lformatge fresc.
iFruita i Lacti.

I Saltejat de bolets. verdures i ceb8.

i Peix blau al pápillote.

irruie.
iov12xt21

'. 
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iEncisam, tomaca, dad3al

li surimi. 
;

]1r. Sopa de verdures 
i

iamb ciorons- :

:2n.Pizzade pernil dole I

;i formatge. 
r

lFruita i Lacti. 
;

Bullit Valmciá. !

lTonyinaakplanxa. i

fruila. lr,mi¿s¡z:¡i

i l9't
i1r. Amanida espec¡al 

i

rcompleta amb tonyina. i

i2n. Lasanya de carñ
iamb beixamel i

itomaca.
lFruita de temporada.

i Amanida verda amb formatgÉ

ikesc. Meroela danxa.
i Lacti.

iEncisam,tonyina, 
20

jdacsa iquinoa.
i1r. Llentilles amb

i carlota i espinacs.
j2n. Lluc al forn amb
i verdures.

iFruita de temporada.

iEncisam i lomam.
;Alabargina farcids amb Yerdu¡es i

;cam pic¿da. Fruila.

:S@aiuliam.
: Creps de pemil ddg.

lFruita.
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iEncisam ¡co, tomacá91
carlota, olives.
i1r. Clgrons ECO amb l

iverdures i espinacs.

iZn. Llue a la planxa

iverdures.
iFrUitA ECOLÓGICA.

:Crem de mrabasseta, cariota i

lmílla. CaS al fom amb ceba.

:Fru¡ta.
: ,8? 93 a3 
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Colectlvldadcs
Sugerencias para la cena

Los m€n* van a(omp¡tudo, dÉ 20 gr. de p¿ñ
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Éncisam,tomaca, 4 lÉnclsam,carlota, 5 llincisam,carlota, 6'¡ iEncisam,remolatxa,T i.Encisamltomaca.:.'"'""...,'"....".,1:.''".--'',,"-''-.",:t]lLl|ulool

lonyina, dacsa, ' .panses, tonyina. : ]quinoa, ollves. ¡ i tomaca, surimi. : i 1r. Sopa de putxero
Ir.Purédeverdures, i'1r.Arrósalacubana lr.Potatgedec¡grons . lr.Espaguetisamb T,CATERGUAI.

ECocreilles¡llegums. ilambtomacaiou, iiambveriures. " ,,tonyihuior..ri ij2n.Putxero
2n. Pollastre al forn i j2n. Filet de lluq a la i jzn. Llonganisses i formatge. i iCATERGUAI (pilotes,
amb creilles iceba. :planxa amb salsa mery. : blanques amb tomaca. : 

'2n. Bacallá amb cigros,carlota i creilla)
' Fruita de temporada.Fruita ECOLÓGICA. ; lFruita de temporada I :Fruita de temporada. I jguarnició. LactiFruita ECOLOGICA. i :Fruita de temporada I :Fruita de temporada. ; jguarnició. Lacti. : :Fruita de temporada.

iA¡msblanc¿mblomaca. i ]ano*.,odota.pepino. .:Salte¡atdererdunosvariadesambi lPr¡rédeve¡tursstcre¡üa. i:¡man¡Oammpleta.

Encisam,tomaca, 11 ' Encisam,dacsa,anod* - - !3',incisamECo.tomacUtlEncisam,anous. 15

icarolta i olives. . ,tomaca. I r' Amanloa especla¡ 
r itonvina. carlota. ; ,tomaca, carlota,

,1r. sopa de verdures, , : 1r. Macarrons a ta 9oTPle.Ia 
amo lonylna 

L t r. Éotaioe oe llentilles I 11r. Fideuá de oeix amd
jllequms l pollastre. , . bolonvesa amb carn, 'ln 

.Paella 
valenclana 

:ECo amb"verdures. ' ,fruits del mar. (
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i ,i.. r'r¡ü á..*,r"rá' ,iñ. i"i"riir" o.
ipollasre am-b creilles al] i 2n. Filet de halib-ut lveroures . , , (buu¡¿a) amb cavalla. ioollastre casolans.
iiorn. Lacti. : jamb pésols. Fruita. rrulla oe lemporaoa i ;iru¡ta ÉcolóctcR. , ,iruita oe temporada.
,Verdures saltejades emb pasta, r56p6 6s D€ir amb deloes del iverdures a la danm. iOnU. *. ¿"ti.,*. Amanida esp&ial amb tonyrna,Verdures saltejades emb pasta, lsop€ de p€ir amb deloes del iVerdures a la f,anm. ilnü. *a d"li.i*. Amanida esp&ial amb tonyina,

.Pildepoll€strsalaplanxB. :.mr.CmqmtsdebaÉllá. Ltomadobalambtona€. , iPmxesdellomipeMe. 'da6aioudur.
Fruila, 

^. 
:Fruita. 

.- ,fruita. ,,Uai. .Lact.

Itomaca iquinoa. i carlota ¡tonyina. ' iolives, dacsa.
t1r. Fideuá de peix amb ; !1r. Macanons a ' :1r. Crema de verdures,
,fruils del mar. , ,bolonvesa amb carn, I tcreilla i lleoums ECO.,i,,'" Ji #"*'"""'" :ilffi;:ffi *',, I il;,ili'ri.sumsECo.
'2n. Llom adobat amb ' ¡tomaca iformatge. i j2n. Mandonguilles de
creilles panaderes. . i2n. Truita de creilles i carn a la jardinera.
Fruita dL temoorada. I verdures. Fruita. rfruita ¡CblóclcR. /Fruita. I irruita rcblóclcn.

ii
dures amb lkgums i : §émola d' arós amb üldo

I i: il
Sopa Juliana amb tostons. ' Sallejal de vedures amb lbgums. Sémola d'arós amb G

Llon al fom. , i pemil. Llug a b planxa. peix- Calamas ¿l fom.

iFruita de temporada. i i

i Sopa Juliana amb tosion§. ; :

iFruila. iiLacti. i:fruit¿.
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Parte lnferior:

-rary' Caterguai s.l.
El cont¡ngut en al.l¿rgens dels plats pot coosultar-se en l'adresa del centre


