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Entisam, tomaca, '.1

panses, carlota.
1r. Fideuá de peix amb
delicies del mar.
2n. Filet de limanda
amb pésols iceba.
Fruita de temporada.

Crerna da verduree.
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r. Llentilles ECOamb
ECO icrei'lles.

. Llom al forn amb
mpinyons i panses,

FrUita ECOLÓGICA.
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ta, surimi.
i r. Macarrons amb
tonyina itomaca.

. Truita francesa

formatge.
ruita de temporada.
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Encisarn, tomaca, 14
sa, carlota.

1 r.5opa de verdures
amb estrels,

2n. Mandonguilles de
carn amb tomaca.
Fruita i Lacti.

Parr¡llada de vsrdurss variades g

la planxa.

Emperador a la planxa, Fru¡ta.
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Hamburguesa de
la stre.
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ncisam, remolatxa, th

tornaca, dacsa.
1r. Espaguetis amb
tonyina, tomaca i

formatge.
2n. Halibut amb salsa

marinera. Fruita.

da vardures i crsllla.

Truite de tonyina,
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Encisamdacsa,
carlota, tonyina.
1r. Sopa de peix amb
delÍcies del mar.
2n. Truita de verdures i

cava lla.
Fruita i Lacti.
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tomaca, anous,
1r. Arrós al forn amb
costelletes, creilla,
botifarra icigrons.
2n. Croquetes de
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Lacti.

ncisam, tonyina, $
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n. Fingers de
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guarnició. Fruita.
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1r. Sopa de pelx amb
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2n. Roti de titot amb
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Albargiina farcida de verduree.
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ncisam, carlota, .f§
tomaca, dacsa.
1r. Arrós a la milanesa
amb pésols, magre...
2n. Calamars a la

romana.
Fruita de temporada.
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-$ i1§ + t+i:

-ah
tsam LLU, tomacál'

tonyina i olives.
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.Truita de pernil dolE
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tomacá.
Fruita de temporada
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ncisam ECO, toma#,
tonyina, dacsa,
1r. Puré de verdures
ECO amb llegums ECO

2n, Llonganisses
blanques.
Fruita ECO i Lacti.

§opa ds fideus.

Broquetes da llom.
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