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Divendres 'l 
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f ncisam, tomaca, 7

dacsa i anous.
:1 r. Puré de carabasseta

i carlota.
2n. Llonganisses
blanques al forn.
Fruita de temporada.

i\¡{arr rÉiSiia }'emiiies.
lrrriJ¿: d+ lern¡l serra

ir i:,1 li
617 69 13 30

, 1A
tncrsam, tomaca,
,carlota, surimi.
1r. Guisat de creÍlla
amb verdures i magre.
:2n. Rodanxa de lluq
amb verdures.
Fruita de temporada.

, Il:rat¿ i;rili,:a ¡:ilrir ic¡Íiil¿
!ajr_1 a i¿ Lri¿in)1e.

I i:lirii

71ts I t1 38 l0

Encisam,remolat*a, 2l 
l

tomaca i carlota. 
I

1 r. Sopa de verdures i :

ou. (caldo de pollastre)
2n.Pizza de pernil dolg I

i formatge. :

Lacti i Fruita. 
l

Sli'r,-r¿i C :iros ¡r¡b cal,Jc cle :

i.rari. i)eltñ a i¿l tla;lxa i
iilf¡|

1oJ és 42 ¡r l

Encisam ECo, tomac39 ;

dacsa i olives. 
;

1r. Llentilles ECO amb l

verdures i creilles. l

ln. lrurta, veroures I

formatge. :

t,

i-.ritira de aar:r3üssúia, c¿rloie i !

r,Í-., l¿íi. B.rdall¿ él Íoril. :

81r 1m ql ¡¡ ,i

FESTIU

lEncisam, carlota, I
:dacsa, olives.
;1r. Espirals amb

itonyina, ceba i tomaca.

12n. Cues de rap amb
jsalsa marinera.

:Fruita de temporada.

i3¿loqüeies selie:eces ¿rnb ceba.

: Cr,:quel,"s ce bacaiiá

;Lacii.,,. 
..._._---_"_:'-..:. .-' .."

- ,a
tncrSam, tomaca,

i carlota, anous.

¡1r. Fideuá de peix amb

}fruits del mar.

i2n. Mandonguilles de
r bacallá.

,Fruita de temporada.

jFi*n"ianat ce xanoinvons emb

]veiil ui'rrs ; ou. Antar--rda.

; r ru:ia.
:: 818 l!5 35 l§

-1
tncr5am,panseS, sunml

i:
i1r. Macarrons 

,

napolitana amb i

Ito*u.u iformatge 
.

:2n. Truita amb creilla i

¡cavalla. l

iFruita de temporada. 
i

rVordules al Íoril I

: L icnr al fcrn. 1lFruiia 
l

866 l1o 4 r0

.o
tncrsam, dacsa,

:carlota, tony¡na.
:1 r. Sopa de fideus amb
icaldo de verdures.

|2n. Truita amb

]verdures i formatge.
,Lacti i Fruita.

;Anrar¡ ca varlada anb ¿r¡oLrs.

iLiu,; a la piarxa.

:Fru ia.

Encisam ECO, tomaéá
: carlota, tonYina.
, 1r. Llentilles ECO amb
carlota i espinacs.

,2n. Cap de llom a Ia

maditerránea.
]FrUitA ECOLÓGICA.

:Scpa oe rerduies arr: pirira

,Calalilalr: I yareles dg C0 r.

liacii.
, 847 il] 44 30

¡Encisam ECO, tomacá,

;dacsa i olives.
,1r. Crema de verdures

,ECO amb llegums ECO.

i2n. Emperador planxa

lamb guarnició.

jLacti i Fruita ECO.

r /illis amb verdures, pesols I

l.oernil itl;.
¡ Friilta.

651 110 60 17

.:
'Encisam, carlota, 1o 1

tomaca, dacsa, 
;

,1r. Arrós a la cubana I

i
amb tomaca . i

l.2n. Fingers de 
I

:pollastre amb ceba. j

iFruita de temporada. 
l

:Am¿iiida raiiaüa a|nb pasis 
,

: I SUnin:.

lacil.
1: 8?5 a3 41 44

Encisam, carlota, 17 '

,tomaca, anou5.

I r. Crema de verdures I

carabasseta, carlota...
,2n. Pollastre al forn 

.

amb ceba i alls. :

Fruita de temPorada.

Sei:'raia l arris
: tsrcci:eies de peir

;iillla.
615 51 q t4

i Scpa ii-q p,¡ iastre verlur'É! ¿nrb ' i

l':i ':-ci: J i
i -- lL I 'i.: : v: -.'::r¡ § '

É¿7 '11 l1 '3 ,tr.

di 
',;;;;.",0".,.1'' f i

amb tonyina. f ;

2n. Paella Valenciana I á
amb pollastre, b\-t-mandonguilles, L*"*

iEncisam, tomaca, 4

isunmr r panses.
i1r. Arrds del senyoret

lamb delicies del mar.

,2n. Llom adobat amb
:creilles.

,Fruita de temporada.

S.iliej,il da verriLiii,J¡riaires.
, i:orfi l¿licri i iont¿cí',l raiJta .

,FrLrta.

113 \ro.N ,

i'Encisam ECo, dacsal 1

icarlota,surimi.
, 1 r. Potatge ECO de
:cigrons ECO amb
I verdures.

,Zn. f ¡lut de tilapia a la

planxa. Fruita ECO.

bajoqueta i fesols.
Fruita de temporada.

VeEiires e lJ 
"ti¡r:(e

Pii ie plllasirÉl á la claitxa

r¿cli

t¿ ):l!: \:
: ); t! ti Ij '; Él lt t
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..\,
Encisam ECO, tomacáÍ
.tonvina i dacsa.

1 r. Puré ECO de 11a
iverdures i llegums ECO.:

12n. Mandonguilles de r

lcarn a la jadinera. i

FrUita ECOLÓGICA.
I

fuL:ne:tra ;e re:Curcs. 1

JTrilifa o.c v*cri:uie.i 
i

I l-turl¿ 
:

:: 609 57 21 35 :

:Encisam, carlota, " I
dacsa, olives. 

i

; 1r. Arrós de verdures I

:

amb pebrera i pesols. ,

,2n. Saborós de llug i

lamb guarnició. 
i

Fruita de temporada. I

i
:Salle;al de boleis,veiirres i oe"ha. r

.! crn sdobat omb lcrlaca.
,i ri|lir.
, 80c ¡oa 40 )i

tncrsam, carlota,
jolives, tomaca.
i1 r. Potatge de cigrons

:amb creilles i verdures.

r2n. Truita a la francesa
lamb cavalla.
l

lFruita de temporada.

t:¡ris¿i'n, lcrÍraca

i\iederla a i¿ !, a¡ra.
I l.,4ac*c.¡r i¿ de fruites
: ,r, lo8 41 2i

tnctsam, suflmt,

,tomdca i dacsa.

l1r. Espirals a la

¡bolonyesa amb carn,

Ltomaca iformatge.
l2n. Filet de llug.

I Fruita de temporada.

fu1éío a is El;lnx¡.
Lacii.

F1r ¿O

29
tncrsam, caflota, I,:

ltomaca, tonyina. 
i

J'1 r. Arrós al forn amb .

icostelletes, cigrons i I

:creilla. :

,2n. Croquetes de 
i

ibacallá. Fruita.

:Amanicla canrpeicie
! rl.rf.r al:l i le!lúres.

:Fruita
i &?4 9! 2? 19

Encisam, carlota, 30

dacsa,tomaca.
1r. Crema de verdures
variades amb llegums.
2n. Hamburguesa de
vedella amb creilles.

, Fruita-Lacti.
I Iiopa oe vercLrre¡ I psllasire.

i Fiiet dr peíc¿ al füin.

:Fiurla
:. 611 ó9 ¡3 3$

31

:1r. Amanida esPecial

I lcornpleta amb tonyina.

; i2n. Lasanya de carn

i :amb beixamel i

: itomaca.

i lFruita de temporada.

: i DtA i-rtl.iRE
j 

] rmantca.
Serdrvicn Laili

:t l. 847 F 43 14

Parte lnferior:
Sugerencias Para la cena
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Swg*vsrww§ s.§. El continqut en al.lérgens dels plats pot consultar-se en l'adrega del centre


