%GENERAUTAT
& VALENCIANA

(\.,( )

Encisam tomaca, °
dacsa, surimi.

Ar. Arros a la milanesa
amb pésols, magre i
pebrera.

2n. Ventresca de llug .
Fruita de temporada.
Verdures a la planixa.

iPit de titot a la planxa.

iFruita.

{ 806 102 41 2

Encisam ECO,tomacd? |

‘carlota, surimi

1r. Llentilles
[ECOLOGIQUES amb
carlota i espinacs.
2n. Filet de limanda.
Fruita ECOLOGICA.

Remanat de pasta amb verdures. |

Truita a la francesa.
Lacti.

FESTIU
SANT JOSEP

Encisam, carlota, 2

tomaca, remolatxa.

r. Espirals ala
bolonyesa (carn picada,
tomaca, ceba).

2n. Halibut amb salsa
marinera. Fruita.
‘Amanida especial.

Truita d'alls tendres amb

formatget. Fruita.
831 101 40 29

~ Colectividades

MARC 2018

C.E.l.P. JOAN MARTOREL

Dies: 18 x 4.25 = 76.50 €
Es passara el rebut pel banc el
Divendres 9

[Encisam tomaca, ©

| carlota i tonyina.
\ 1r. Crema de verduras

variadas amb llegums.
2n. Hamburguesa de
ipollastre.

Fruita de temporada.

Ensalada variada.
Coques de dacsa.

Fruita.
708 ” 37 28

[Encisam, tomaca, 13
dacsa, carlota.
{1r. Arros a la cubana

amb tomaca.

2n. Solomillo de
pollastre casola.
Fruita de temporada.

Consomé vegetal.

iMagre amb tomaca i pésols.

Fruita.
825 86 41 44

Encisam, tomaca, 20

olives, remolatxa.

1r. Macarrons amb
tomaca i formatge.
2n. Truita de creilles
formatge valencia .
Fruita de temporada.
Puré de verdures variades.
Empanadilles de tonyina.

Fruita.
804 101 37 28

Encisam ECO, tomac%,7 ]
dacsa i olives.

1r. Crema de verdures
amb llegums ECO.

2n. Roti de titot amb
creilles dolar al forn.
Fruita ECO i Lacti.

Sopa de verdures amb plutja.
Calamars a la planxa

Fruita
e 96 36 24

W Caterguai s.l.

7
|1r. Amanida especial

icompleta amb tonyina.

2n. Paella Valenciana
amb pollastre,
'bajoquetes i fesols.
Fruitai Lacti.

Bullit valencia.
Peix a la planxa amb guarnicio.
Lacti.

768 97 47 23

[1r. Amanida especial 4
completa amb

| |tonyina.
12n. Lasanya de carn
‘amb beixamel, tomaca
i formatge.

Fruita de temporada.

Crema de verdures i creilla.
Filet de mero a la planxa.
Lacti.

842 90 43 34

Encisam i tomaca. 2!

| 1r. Sopa de putxero

CATERGUAI.

1 2n. Putxero
| CATERGUAI (pilotes,

cigrons,carlota, creilla)
Fruita de temporada.

iCrema de verdures.
{Filet de perca a la planxa.
Fruita,

857 37 2

Encisam,carlota, 28

tomaca i tonyina.
1r. Arros al forn amb

|costelles,cigrons...

2n. Croquetes de
bacalla.

Fruita de temporada.
Encisam,carlota i pepino.

Peix blau al papillote.
Fruita.

Encisam, carlota, !
surimi, ou.

1r. Fideua de peix amb
fruits del mar.

2n. Fingers de
pollastre casola.
Fruita de temporada.
Amanida murciana.

Pit de pollastre a la planxa amb
guamicié. Lacti.

808 93 25 kil

Encisam ECO, dacsa,8
carlota i surimi.

1r. Potatge de cigrons |
ECO amb verdures.

2n. Truita de verdures i |
creillaamb formatge
fresc. Fruita

Sopa de peix amb arrds.

Calamar en salsa.

Fruita
844 e 44 25

Encisam, carlota, 1°

‘tonyina, tomaca.
| 11r. Puré de verdures

variades i llegums.

2n. Pizza de pernil dolg
i formatge.

Fruita de temporada.
Sémola d'amros.

Filet de emperador amb salsa

verda. Fruita.
162 kil 4 33

Encisamcarlota, 22

tomaca i anous.

1r. Arros del senyoret
amb delicies del mar.
2n. Llom adobat amb
creilles panaderes
Fruita de temporada.
Pastis de verdures variades.
Varetes de llug.

Lacti.
843 110 40 27

29

VACANCES

Parte Inferior:
Sugerencias para la cena

Los menis van acompanados de 20 gr. de pan

Imprimir formulario i

Encisam, surimi, 2
tomaca i dacsa.
1r. Llentilles amb
carlota i espinacs.
2n. Truita de creilles
amb formatge.
Fruita de temporada.
Amanida especial amb tonyina.
Filet de llug amb verdures.
Lacti.

815 110 40 252

| {Encisam, carlota, 9
 tomaca, remolatxa.

1r. Espaguetis amb

tonyina, tomaca i

formatge.

2n. Filet de halibut

amb pésols. Fruita. e

| Espencat de pebre i albergina.

Salmo al forn amb verdures.
Lacti.

FESTIU

‘Encisam ECO, carlotg3
| |dacsa, olives.

1r. Potatge de cigrons
ECOLOGICS amb
carlota i espinacs.
2n. Filetde lluc ala
planxa. Fruita ECO.
Verdures a la planxa.

Truita de formatge.
Fruita.

VACANCES
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El contingut en al-lergens dels plats pot consultar-se en I'adreca del centre



