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1.- INTRODUCCIO | OBJECTIUS GENERALS

El servei de menjador escolar és un servei complementari de I'escola per a millorar
I'educacio alimentaria i nutricional i l'aprenentatge d'habits socials del nostre
alumnat. A més, es configura com un instrument necessari per a compensar les
desigualtats economiques i socials del nostre alumnat i assegurar l'alimentacié
saludable almenys una vegada al dia d'alguns xiquets i xiquetes. | també és un
instrument de conciliacié familiar i laboral per a les families del centre que
necessiten aquest servei per diversos motius laborals o personals.

El CEIP JOAN XXIIl considera des del seus inicis que el temps de menjador
i el temps de lliure que 'acompanya, son moments d’importancia educativa que cal
vetllar amb les millors garanties professionals.

L’experiéncia de treballar amb xiquets i xiquetes, en aquest espai concret,
orienta la nostra proposta en funcid d'uns criteris definits i un plantejament
pedagogic estructurat, en quée el seguiment permanent per part dels coordinadors
de l'activitat és fonamental.

La pausa escolar del migdia €és un moment de descans perd també és un
espai educatiu molt important.

El nostre objectiu és elaborar i aplicar un Projecte educatiu de funcionament
de menjador escolar en concordanga amb el projecte educatiu de I'escola.

El temps del migdia té tres finalitats basiques, que alhora son els tres
objectius generals d'aquest espai de temps:

% ALIMENTAR-SE significa menjar responent a la necessitat d'aportacié de
nutricio que el xiquet o xiqueta necessita. Fer evolucionar I'acte de menjar de la
simple satisfaccid d'una necessitat fisiologica a un acte plenament huma,
conscient i reparador del desgast fisic i psiquic que ocasiona l'activitat escolar
diaria.

< DESCANSAR | ESPLAIAR-SE, és a dir, trobar I'equilibri entre la necessitat de
ruptura ludica enfront de l'esforg intel-lectual fet al mati i la necessitat de
relaxacio, pau i bona predisposicid vers el treball intel-lectual i ludic de la
vesprada. Descansar i relaxar-se no resulta feina facil per als xiquets i xiquetes
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pero, tanmateix, €s un requisit imprescindible per al rendiment intel-lectual i
emocional i per al desenvolupament harmonic de la personalitat.

% APRENDRE. Les hores del migdia son un espai d'aprenentatge, d'educacié de
la vida quotidiana i de les pautes de convivéncia social, en el qual es poden
assolir coneixements, practicar habits i habilitats i desenvolupar actituds i valors.
A més d'aquestes finalitats, hi ha tot un seguit d'objectius especifics trimestrals
que serviran per poder treballar i assolir els objectius generals del projecte del
menjador.

2.- OBJECTIUS ESPECIFICS

-EN EDUCACIO ALIMENTARIA | PER A LA SALUT:

v' OBJECTIUS:
- Educar a l'alumnat per a que tinguen coneixements, habits d’higiene i actituds
saludables correctes relacionats amb I'alimentacio.
- Afavorir les bones relacions, tant a I'hora de menjar com en el temps lliure.
- Fomentar la convivéncia, participacié i col-laboracié de totes les persones
relacionades amb el menjador.
- Informar als pares/mares de les minutes mensuals establertes per a que tinguen
coneixement de la dieta alimentaria dels seus fills/es.

v' ACTIVITATS:
-Servei directe amb les families per a aquells casos d'al-lérgies.
- Enviament del menu mensual amb orientacions per als sopars.
-Informacié diaria sobre I'alimentacio dels seus fills/as.
- Practica diaria dels principals habits d'higiene:
e Llavar-se i assecar-se les mans/boca abans i després dels menjars.
e Fomentar la higiene bucal en educacié primaria.
e Tindre bons modals en el menjador.
e Adoptar postures correctes en la taula
e Fer us adequat de coberts, tovallons,
e No algcar-se durant els menjars.
e No tirar al sl menjar, papers, aigua...
- Coneixer els aliments que sén necessaris per a una dieta equilibrada.
- Insistir en el comportament adequat i us correcte dels coberts.
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- Reunions de l'equip del menjador per a realitzar el seguiment dels objectius
programats.

-EN EDUCACIO DEL TEMPS LLIURE | ED. EN VALORS | CiVICS:

v' OBJECTIUS DEL TEMPS LLIURE:
- Ajudar al desenvolupament intel-lectual mitjangant tasques d’aprenentatge.
- Fomentar la participacio, col-laboracié i convivencia mitjangant les activitats
programades mensualment per les monitores i empresa de menjador.
- Promoure habits de col-laboracié i respecte tant entre propis alumnes com amb el
personal encarregat del seu funcionament.
- Fomentar l'auténtic us de la llibertat respectant als demés i adquirir I’habit de
resoldre els conflictes a través del dialeg.
- Ajudar al desenvolupament corporal mitjangant jocs i esports controlats i vigilats.

v ACTIVITATS DEL TEMPS LLIURE | ED. EN VALORS | CiVICS:

-Realitzacioé d'un pla d'activitats adaptat a les diferents edats de I'alumnat. Aquest
Pla inclou activitats esportives, joc lliure, jocs populars, jocs de taula, visionat de
cinema, biblioteca.

- Realitzacio d'assemblees per a augmentar la participacio de I'alumnat en la presa
de decisions, en l'establiment de normes i proposta de mesures correctores.

- Resoluci6 de conflictes de manera pacifica mitjangant les assemblees.

- Activitats tematiques relacionades amb el projecte del menjador.

- Tallers de restauracié i reutilitzacié de materials.

- Manualitats tematiques relacionades amb diferents celebracions de I'escola.

- Bons habits a I'escola.

- Dinamiques d’equip

- Manualitats amb materials reciclats.

- Jocs tradicionals i esportius.

Pretenem I'educacio integral de I'alumnat durant el temps de migdia, atenent totes
les dimensions de la persona.
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3.- METODOLOGIA

La nostra actuacié es basa en I'elaboracié d’un projecte educatiu concret del nostre
menjador escolar.

Aixi doncs, del treball dels monitors i monitores en destaquen la preparacio,
realitzacio i avaluacié d’activitats, el seguiment individualitzat de cada xiqueta i
xiquet i la continuitat en el treball dels habits propis del menjador.

La intervencio en el temps d’activitats, descans i pati passa per promoure activitats
dirigides: jocs i activitats d’interior i d’exterior.

A més a més, es preveu un espai per a la relaxacio dels més menuts.

4.- EINES ADEQUADES

Per garantir la linia educativa pactada amb I'escola i 'equip, i el seguiment de la
tasca pedagogica dels educadors, oferim els seguents recursos o mitjans:

- Projecte educatiu de menjador escolar.

- Programa educatiu del menjador escolar.

- Recursos de seguiment de I'alumnat i canals de comunicacié amb les families

- Aplicacié de les Normes d’organitzacio i Funcionament del centre i aplicacié de
mesures correctores en cas necessari

-Relacio i comunicacio fluida entre les educadores i tutors/as de I'alumnat.

- Reunions de coordinacié amb I'escola.

- Formacio continuada dels equips d’educadors al llarg del curs.

-Intervencié dels coordinadors de I'empresa de menjador, que supervisa el
funcionament de l'activitat i es fa responsable directe de tots els aspectes del
projecte.

A més, a les activitats extraescolars, les monitores estaran supervisades per dos
mestres (fins les 17h) i un membre de l'equip directiu (fins les 15:30h) que
romandran al centre per a qualsevol necessitat possible.

El seguiment acurat i global de I'activitat
Tot el procés educatiu és seguit pel coordinador/a de 'empresa de menjador, que

fa visites de seguiment al llarg de la setmana, realitza reunions peridodiques amb els
equips i amb els seus responsables, intercanvia informacions, ajuda a resoldre petits
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problemes i contacta periddicament amb I'escola per mantenir-la informada sobre la
marxa de I'activitat.

5.- EMPRESA.

A Ausolan prenent com a referent la Dieta Mediterrania , ja que és Patrimoni de la
Humanitat i és una dieta de Mercat, pel que advoca al consum de productes de
proximitat i de temporada , tenim la missié de proporcionar-vos una alimentacion
saludable, variada i equilibrada , a través d'un menlu adaptat a les necessitats
nutricionals de cada etapa escolar . Amb la garantia per elaborar I'ls de matéries
primeres de primera qualitat i atenent, sempre, els principis de salut, seguretat i
gestié ambiental marcats pels organismes competents. Tot aixd per assegurar que
el vostre menjador sigui un espai d'educacié integral, adaptat a les vostres
necessitats.

- Sistema In Situ Menus elaborats i distribuits des del propi centre.

Compromesos amb els nostres menus:
Els nostres menus sén elaborats pel nostre equip multidisciplinar que, inclou
dietistesnutricionistes, cuiners, operacions i departament de compres , que
garanteixen l'aportacié nutricional adequada a cada etapa del desenvolupament de
lalumnat. D'aquesta manera gaudireu d'una dieta rica, variada, sana i equilibrada;
cuidant al maxim les necessitats dietetiques especials i atenent els requeriments
dels organismes oficials vigents.

- Fomentem habits alimentaris saludables.

- Cuinem com a casa.

- Utilitzem ingredients de primera qualitat.

- Explorem noves receptes.

- Potenciem la proteina vegetal.

- Desenvolupem jornades gastronomiques.

- Busquem l'equilibri i I'aportacié nutricional segons I'etapa de creixement.

- Ens adaptem al gust culinari de la zona

- Respectem la temporalitat.

- Cuidem al maxim les dietes especials.

Composicit i fregiiéncia:

Elaborem els nostres plats amb ingredients de primera qualitat, prioritzant
elaboracions casolanes, tradicionals i formes de cuinat senzilles i variades.
Sempre atenent els costums culinaris de la zona i sense perdre de vista la
incorporaci6 de nous plats i el respecte pel medi ambient.

Es compleixen les especificacions de la GUIA de Menjadors escolars de la
Generalitat Valenciana 2018 en relaci6 amb les frequéncies dels diferents grups
d’aliments.
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Primers plats Segons plats

1-2 dies - Verdura 2 dies - Porc, Pollastre,
2 dies - Llegum Peru, Vedella

1 dia - Pasta, 1 dia — Ous

1 dia — Arros 1 dia - Peix

1 dia - Patates

Guarnicions Postres
- Amanida 4 dies - Fruita
« Verduresi 0- 1 dies - Lacti
hortalisses cuites Ocasional - Postres
- Patates casolanes
- Salses d'elaboracio
casolana
(tomaquet,
piperada, salsa
verda, etc.)

Pautes de seguiment per a I'elaboracié dels menus:

Es respecta el que disposa l'article 44 del Reglament num . 1169/2011, sobre
I'obligacié d'indicar els al-lérgens dels aliments que es presentin sense envasar per
a la venda de col-lectivitats.

-S'elaboren totes les dietes especifiques necessaries per al-lergia o intolerancia
alimentaria, aixi com creences religioses o altres opcions culturals. Procurem que
aquestes dietes especials s'assemblin el més possible a la dieta basal, perquée és
el més inclusiu possible amb I'alumnat .
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+Filtrem molt bé els productes per complir les necessitats de cada dieta. Per
exemple, si la massa de la pizza conté traces de peix, de manera que per als
vegetarians utilitzem una massa especial per a ells.

*Sempre es tenen previstos menus de dieta tova i astringent

Projectes i proveidors inclosos en el projecte d’ambit ecoldgic i artesa:

-Horta-Cuina: En 2022 Ausolan signa un acord de col-laboracié amb el
PROJECTE HORTA-CUINA, a través de I'associacié CERAI.

Cerai ONG, que actua com a intermediaria entre els productors de I'norta de
Valéncia i provincia i les empreses de restauracio col-lectiva, proveint-nos de
producte de proximitat i del producte de certificacié ecologica, segons la
temporalitat i els requisits de qualitat, i tracabilitat exigits per I'autoritat competent.

https://www.hortacuina.org/

-Anna Ecologica 100%. Objectiu: acostar la millor alimentacié ecolégica i de
proximidad a la societat.

Anna Ecologica: empresa del grup Veritas dedicada al canal professional, passe a
llamarse Veritas ressd Food Service.

-Els masets. logurt artesa. Empresa de Torre d en Besora, en el Maestrazgo que
preparen els seus productes amb animals propis.

logurt Artesa, elaborat amb llet de vaca, amb alt potencial aromatic.


https://www.hortacuina.org/
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Exemple de menu:
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Ensalada amb iceberg,
mango, lombarda i clives
negres
Creilles a ka pabre
Hamburguesa de color |
formatge
amb pésols salktals

Fruita de temporada
Pablanc

Woel 19058 e. M2 N SN p 34T

7

Ensalada mesclum amb
tomaca i cigrd cruixent a la
vinagreta de llima
Caragolets a la carbonara
Filet de tonyina amb ceba
on salsa de lomaca
amb creilles fregides
Fruta de temporada
Pa blanc

Mea. 1130 e 1905 0500 p300
14

Ensalada mesclum, tomaca
i olves

Puré de fesols amb peero i
¢arabassa eco
Pollastre en salsa de poma
Fruita de temporada
Pa blanc

Kool TIShe TRANR A p RS

Ensalada amb icaberg,
carlota i cogombrets
Liacets pomodoro
Ventresca de ug 8
randalusa casolana
amb saliat campestre
Fruita de temporada
Pa integral
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Ensalada d'encisam,
tomaca i picada de varants
Sopa de peix de lotja amb

arros

Contracuixa de polasire
rostida
amb menestra de verdures
Fruita de temporada
Pa integral
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15

iceberg,
carlota | cogombrets
Asrés amb tomaca
Regirat d'ou amb
xampinyons
Fruita de temporada
Pa integral
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Ensalada amb encisam, col
fombarda i pipes en salsa
de iogurt
Puré de cigrons amb
vardures
Lionganisses
amb saliat campesire
Fruita de temporada
Pa integral
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29
amb

20 21
Amanida d'encisam i carlota Companatge de titot
Lientibes amb i E amb
carlota Tormatge fresc, tonying |
Truita francesa cruixent de ceba
amb daus de moniato Paella de marisc
Fruita de temporada logurt de sabors.
Pa blanc Pa blanc
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27 28
Ensalada amb iceberg,
Ensalada mesclum, tomaca cariota i cog
i olives Guisat de creflla ambd llug i
Puré de pésols eco amb brou de llotja
crostons. Ous en frittata amb
Cordon Bleu toppings de tomaca i
Fruita de temporada 8
Pa blanc Fruita de temporada
Pa blanc

Mo 133 e 1005 bpad 1 p 20
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caberg,
mango, llembarda i olives
negres
Sopa de bullit
Carn, verdura i cigrons de
l'olia

Fruita de temporada
Pa integral

Meal PrR NG RS RIS 1A

W Festh W

Amanida d'encisam, tomaca
i brots

Puré de carabasseta eco
Cuixa de pollastre 8 la
peovengal
amb daus de moniato
Fruita de temporada
Pa blanc

Weal S8 b SMAlp AR e

16
Ensalada despinacs, poma
i remolatxa

OCTUBRE
2025
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Ensalada amb encisam, col
llombarda i pipes en salsa
de iogurt
Crema de verdures amb
crostons
Truita de polit
amb arrds al cueri
legurt natural ensucrat
Pa blanc

Mew. SSRe TTA NI p16 2

Puré de cigrons amb
verdures Macarrons a la bolonyess
Tires de calamar
arrebossades casolanes F“'.m “:.::w
amb paté d'alberginia blanc
logurt de sabors
Pa blanc
Kewl STERE Koot 120
23 24
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Quesa fresco
Ensalada completa amb
tonying, ou | crudnés

logurt de sabors
Pa blanc

Kl 1050 e THAS N 501 pie S

1005 Vegetal ©  Dia especial

amb
tomaca i ¢igrd cruixent a la

vinagreta de lima
Crema de carlota eco
Estofat de titot & 1a jardinera
amb daus de credla

Pa blanc
Koot T8E he TIA R 00 p 30T

n
Ensalada d'espinacs, poma
i remolatxa
Puré de cigrons amb
verdures
Salmo amb saltat de porro |

ceba
Frutta de temporada
Pa blanc

M. MR 01500 p A

Al
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Projecte pedagogic.

El nostre projecte educatiu és un projecte viu, dinamic i flexible, que evoluciona i
s'adapta a les circumstancies del moment.

Es basa en una col-laboracié estreta amb I'escola, garantint la continuitat i la
coheréncia amb el projecte curricular del centre. Esta desenvolupat per un equip
multidisciplinari, altament capacitat, de professionals de diverses disciplines,
combinant experiéncia en pedagogia, psicologia, magisteri, educacié social i arts
esceniques.

Complementem aquest enfocament, amb la gestié pedagogica directa amb la qual
emplenem el servei del menjador, mitjangant activitats d'oci dirigit que fomenten el
desenvolupament integral dels alumnes, convertint el temps lliure en oci de qualitat.
Dissenyat per a enriquir i acompanyar el creixement i les necessitats evolutives de
['alumnat.

Projecte:
- Compromés. La Sostenibilitat és el cor del nostre Projecte Educatiu.
- Amb consciéncia. Promovem la conscienciacié sobre lI'equilibri social i
ambiental.
- Actiu i Participatiu. A través de la metodologia activa i participativa, integrem
els Objectius de Desenvolupament Sostenible en totes les fases del Projecte,
dedicant setmanes completes a objectius especifics, tangibles i practics.

Un curs amb Art:

o Cada curs posem el focus en una tematica diferent, des de la qual
educar en valors, emocions i aportar nocions sobre alimentacié.

o “Un Curs amb Art" té€ com a objectiu integrar I'art com la poderosa eina
pedagobgica que és, impulsant el desenvolupament d'habilitats
cognitives i emocionals.

o Mitjancant diverses expressions artistiques (pintura, musica, dansa,
teatre, escultura, entre altres), el projecte cerquem fomentar la
creativitat, la reflexio, el treball en equip i el desenvolupament
d'habilitats emocionals i socials, mentre es vincula amb altres arees
curriculars.

o En aquest projecte, l'art sera I'eix central per a ensenyar valors,
fomentar l'autoestima, promoure l'empatia i oferir als estudiants una
via de comunicaci6 personal i col-lectiva.

Arees d’actuacié:
= Educacié per a la salut. Potenciem un estil de vida saludable
en corresponsabilitat envers el medi ambient, combinant dieta
i exercici fisic.



CEIP JOAN XXIII . El Grau de Gandia PROGRAMA DE MENJADOR CURS 2025-2026

» Educacié per al oci i temps lliure. Proporcionem eines per a
maximitzar |'aprofitament del temps lliure, transformant-lo en
una experiéncia d'oci enriquidora.

= Educacié per a la convivencia. Creem espais de convivéncia
que fomenten I'educaci6 en valors socials i culturals
promovent un ambient de respecte, seguretat i confianga.

Activitats:

Presentem les activitats del Projecte Educatiu en forma de dossier
mensual, amb un cronograma i fitxes diaries individualitzades, on expliquem
la fonamentacio i el desenvolupament de I'activitat, aixi com els objectius i els
materials requerits.

o Programacions mensuals, diferenciades a aquests tres grups d'edat.
» Infantil (3-5 anys)
» Primaria (6-8 anys)
*  Primaria (9-12 anys)
o Les nostres activitats diaries es basen en aquests cinc Blocs
1. Manualitats
2. Animacio lectora
3. Psicomotricitat
4. Jocs d'enginy
5. Cineférum.

Objectius de desenvolupament sostenible:
Producci6 i consum responsables.

Reducci6 de les desigualtats.

Vida d'ecosistemes terrestres.

Producci6 i consum responsables.
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Exemple de programacion d’activitats:
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6.- CALENDARI | HORARIS DE MENJADOR

El CEIP JOAN XXIlII iniciara el servei de menjador el dia 8 de setembre
de 2025 i finalitzara I’'altim dia de classe, 19 de juny de 2025.

L’horari del Servei de Menjador comencga a les 14h i finalitza a les 15'30h. Cal
recordar, que de les 15’30 a les 17h les monitores i monitors de menjador realitzaran
les activitats extraescolars gratuites i voluntaries. En els mesos de juny i setembre
I'horari de menjador comencara a 13:00 i I'eixida es realitzara en el tram horari de
14:30 a 15:00.

ALUMNES COMENSALS
Educacio Infantil, 1r i 2n nivell de Primaria

De 13:50 a 14:00 h. Rentar-se les mans, entrada al menjador i preparacio per a
dinar.

De 14:00 a 14:45h. Dinar

De 14:45 a 15:00h. Higiene personal

De 15:00 a 15:30h. Activitats dirigides de temps lliure (primaria) o descans i
relaxacio (infantil)

De 15:30 a 17:00h. Activitats pedagogiques programades

Educacio Primaria 3r, 4t, 5é i 6é

De 14:00 a 14:45h. Activitats dirigides de temps lliure. Programa de dinamitzacio del
pati.

De 14:45a 15:00 h. Col-locacié de files, rentar-se les mans i entrada al menjador.

De 15:00 a 15:30h . Dinar

De 15:30 a 15:45h. Higiene personal.

De 15:45 a 17:00h. Activitats pedagogiques programades.
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PERSONAL EDUCADOR

Encarregat o membre de I'Equip Directiu: de 14:00h a 15:30h.
Educadors: de 14:00h a 17h.

Mestres de guardia: de 15:30 a 17:00

7.- EQUIPS PEDAGOGICS
DIRECTOR............... Juan Pablo Barbosa Sebastia
ENCARREGAT........ Joan Ferran Grau Estruch

EDUCADORSI/ES
- Yolanda Moragues Moncho — 3r Cicle, Coordinadora monitores.
- Ancuta Banhegyesi — 2n Cicle
- Alicia Rodriguez Morant — 2n Cicle.
- M? Mercedes Camarena Torregrosa — 1r Cicle
- Inma Monzo Fuster — 1r Cicle.
- M? Dolores Melia Sempere — Infantil 4 i 5 anys.
- M? Carmen Giménez Fort —Infantil 4 i 5 anys.
- Carmen Vargas Morales— Infantil 3 anys.
- Esther Tomas Lépez — Infantil 2 anys.

- Inés Escriva Vega — Alumnat NEE.
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8.- ORGANITZACIO | AGRUPAMENT DE L’ALUMNAT

En el mes de setembre sera un periode d’adaptacio i preparacié a I'hora d’agrupar
a l'alumnat degut a la falta d’estabilitat dels comensals per deixar-los o no al servei
del menjador.

A partir d’octubre i fins a finalitzar el curs escolar es realitzaran agrupament
internivells, tant a I'hora de dinar com per realitzar les activitats programades.
Aquesta mesura ens permetra:

- lgualar el nombre de comensals de cada grup-monitora.
- Diversificar i enriquir 'aprenentatge.

- Aprenentatge col-laboratiu.

- Fomentar 'empatia.

- Millorar I'atencié a les necessitats individuals.

- Estimular el lideratge.

- Millorar la motivacié.

- Reforgar els continguts.

A L’HORA DE DINAR

L’alumnat de 2 anys dinara en I'aula ordinaria en el primer torn. Es realitzara un
periode d’adaptacié durant el 2n o 3r trimestre després de valorar I'evolucié i
autonomia de l'alumnat de 2 anys per canviar d’ubicacio i traslladar-se al
menjador escolar.
La resta d’alumnat s’organitzaran dos torns, agrupats de la seguent forma:

e 1rtorn: 3, 4 i 5 anys d’Educacio Infantil, primer i segon nivell de

Primaria.
e 2n torn: Tercer, quart, cinqué i sisé de Primaria.

Tant a I'entrada com a l'eixida es fara en grup i amb tranquil-litat, respectant el
volum de la veu.

PER A LES ACTIVITATS D’OCI

- Durant les hores de temps lliure o activitats, es podran utilitzar les
instal-lacions del centre, sempre que hi haja un membre de l'equip
pedagogic al seu carrec.

- Enles hores del menjador les portes d’accés al Centre estaran tancades,
sols s’obriran en cas de necessitats justificades.
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9.- NORMES DE FUNCIONAMENT DEL MENJADOR

En qualsevol organitzacid, grup, associacio, societat,... €s necessari establir
unes normes que reglamenten el seu funcionament. Aquestes normes existeixen
per a ser complides per tothom.

El nostre menjador escolar, amb una mitjana de 220 comensals diaris, ha
d’establir unes normes de funcionament perque els drets de tots siguen respectats.
Aquestes normes s’han de coneixer primer i recordar-se constantment i és tasca de
totes i tots els que formem part de I'educacié dels xiquets i les xiquetes vetllar pel
seu compliment. Sempre és molt important préviament parlar conjuntament amb
'alumnat sobre qué sén les normes i perqué so6n necessaries, aixi com establir
mecanismes per a revisar el seu compliment i aplicar les possibles sancions.

En el pla de menjador escolar aplicarem la normativa establida en les Normes de
Funcionament i Organitzacio (NOF) del centre i en el Projecte de Menjador Escolar.

Les normes d’organitzacié i funcionament del centre va estar aprovat pel
Consell Escolar del Centre el 11 de juliol de 2024.

El projecte de menjador escolar del centre va estar aprovat pel Consell
Escolar del Centre el 28 d’octubre de 2024.

10.- SEGUIMENT | CONTROL DELS OBJECTIUS | ACTIVITATS DEL PLA
COMPOSICIO DE LA COMISSIO

DIRECTORA DEL CENTRE.........cccceeiiieene J. Pablo Barbosa Sebastia
ENCARREGAT ... Joan Ferran Grau Estruch
REPRESENTANT DELS PARES/MARES.....Maribel Fuster Ortiz
REPRESENTANT EDUCADORS................. Yolanda Moragues Moncho
ALUMNE COMENSAL........coooiiiiiii Rosmariel Castiglia

REPRESENTANT PERSONAL NO DOCENT............ Amparo Martinez Vilaplana
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PREVISIO D’ACTUACIONS

Reunions trimestrals per aprovar, modificar o informar de I'estat dels comptes,
activitats o modificacions del pla.

Reunié a final de curs per a preparar el curs vinent.

Control i revisiéo de menus o proposta gastronomica.

Control diari del comportament i habits al menjador escolar.

Informacié sobre 'origen dels aliments mitjangant xerrades o campanyes sobre
I'alimentacio

Un minim d'una reunié de treball trimestral per avaluar I'acompliment del Pla de
menjador.

Reunions extraordinaries a peticié de qualsevol dels membres de la Comissié
per tractar temes relacionats amb el menjador.

Enquestes de valoracio dels objectiu proposats per a la comunitat educativa.
Valoracio i rubriques d’avaluacié establertes per la comissié de menjador.
Reunio final per avaluar el servici del menjador i confeccio de la memoria.
Reunions periddiques mensuals de I'equip amb les educadores i cuineres, per
realitzar un seguiment més concret del desenvolupament de les activitats i del
funcionament general del menjador.

11.- INFRAESTRUCTURA

INSTAL-LACIONS

El centre compta amb una dependencia exclusiva per al us del menjador. La
seua capacitat és d’'uns 150 comensals aproximadament.

L’espai del menjador, de 125 metres quadrats, compta amb dues portes
d’emergéncia exterior i grans finestrals.

Cuina, rebost i serveis situats a la planta baixa del centre i separat de la zona
destinada a aules. La cuina esta comunicada amb el menjador per una porta.
Per a les activitats pedagogiques el centre disposa d’aules, biblioteca i aula
d’audiovisuals per a la realitzacié d’aquestes activitats.

En cas de pluja, 'alumnat romandra a les seues aules assignades.

Durant I'hora del menjador s’utilitzen els serveis del pati.
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SEGURETAT

Al Centre existeix un pla d’autoproteccio i en totes les dependéncies hi ha un planol
d’evacuacié i, a més a més, tot el personal del centre esta assabentat per poder dur-
lo a terme en cas de necessitat.

-Mesures de seguretat.
a) En la cuina:
- Tres portes d’accés, una principal de doble fulla, que comunica amb l'interior
de I'edifici, altra d’emergéncia i de servei que comunica amb I'exterior del
centre i una altra que comunica amb el menjador.
- Un extintor de pols.

b) En el menjador:

- Dues portes d’accés interiors de doble fulla amb obertura adaptades al Pla
d’Emergéncia del centre.

- Dues portes d’accés a I'exterior.

- Dos extintors situats prop de les dues portes.

- Grans finestrals que voregen el menjador amb molta il-luminacio i ventilacié
- Una farmaciola de primers auxilis.

EQUIPAMENT

El menjador esta totalment dotat de tot el material necessari per al seu
funcionament.

a) A la cuina,

- Cuina de sis cremadors i dos forns (un eléctric)
- 2 planxes.

- Marmita de gas.

- Fregidora eléctrica

- Rentaplats amb descalcificador
- Taula calfaplats

- 1 congelador

- Taula de preparacié d’aliments
- Piques d’acer

- Maquina talla-embotits
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b) Al rebost:

- Prestatgeries per a deixar els estris i material de cuina
- 2 Neveres-frigorific

- 1 Congelador

- Bascula.

c) Al menjador:

- Vint-i-sis taules de sis comensals i els corresponents seients. Dos carros per servir
el menjar. Dos carros porta-estris.

- 300 safates

- 2 mobles per a deixar coberts i gots.

- Etc.

d) Altres instal-lacions que s’utilitzen:

- Gimnas cobert.

- Marquesines cobertes situades a I'exterior perd en la mateixa planta baixa.
- Biblioteca

- Pistes poliesportives

- Sala d'audiovisuals: video, equip de musica, equip de veus

- Aula per realitzar treballs individuals.

e) D'oci:

- Una taula de ping-pong amb el seu material corresponent.
- Jocs de taula i projector a les aules i/o pantalla audiovisual.
- Material esportiu.



