


DIDÀCTICA: PROGRAMACIÓ DE «L’ESCALDÀ»



DIDÀCTICA: CARTELLS PUBLICITARIS EN L’EXPOSITOR



DIDÀCTICA: PASSOS DE «L’ESCALDÀ» A JESÚS POBRE



LA TAULA JA ESTÀ PARADA. DISTRIBUCIÓ DELS TRÍPTICS PUBLICITARIS
LA REPORTERA DEL PERIÒDIC «CANFALI» FA LES FOTOS DELS PREPARATIUS DE LA FESTA



LA DOLÇAINA I EL TABALET



ELS AGENTS EXTERNS DE LA TROBADA DE «LA FESTA DE L’ESCALDÀ»
A L’IES SORTS DE LA MAR DE DÉNIA



10:25h LES AUTORITATS ACUDEIXEN A «L’ESCALDÀ» I ELS REPORTERS DELS PERIÒDICS
«LEVANTE» I «CANFALI» ELS ENTREVISTEN



10:30h COMENÇAMENT DE «LA FESTA DE L’ESCALDÀ»



LA DOLÇAINA I EL TABALET INAUGUREN L’ESPAI DE «L’ESCALDÀ».
L’AIGUA BULL SENSE PARAR



1. Zona d’escaldar: preparem l’espai per a treballar «l’escaldà» amb tots els materials.
Amb el foc encés, esperem que l’aigua barrejada amb insulsa bulla. La branca d’olivarda està

preparada per al bull. Quan s’alce el bull, començarem a escaldar.



2. La coordinadora del projecte acompanya els veïns i les veïnes de Jesús Pobre. Aquests
agents externs han muntat el «fornet d’escaldar» i han preparat la llenya, la caldera, la cassa i

els canyissos amb pilons.



3. Encenem la llenya prima del parral del raïm moscatell.



4. La coordinadora tasta el raïm de moscatell: està molt dolç i a punt per escaldar. Darrere
podem vore el parterre «La riquesa de la pansa» amb els ceps de moscatell i els garrofers.



5. Hem fet un «fornet d’escaldar» provisional amb blocs: la caldera plena d’aigua barrejada
amb insulsa (sosa), la llenya i la branca d’olivarda. Tot a punt per començar «l’escaldà».



6. Comença el treball en equip: després que l’alumnat ha omplit els cabassos de raïm, en
posem a la cassa.



7. L’aigua ja comença a alçar el bull. Tot el món està vestit de manera tradicional i preparat per
a l’acte: visitants, camperoles i camperols, i a més a més els materials estan al seu lloc

corresponent (canyissos, cassa, raïm...). La premsa ens acompanya.



8. La cassa amb el raïm està a punt d’entrar dins de la caldera.



9. La cassa amb el raïm està dins de la caldera escaldant el raïm (triple «escaldà»). És qüestió
de pocs minuts perquè el procés faça que el raïm «es bade o es talle».



10. Amb l’explicació de Pep Fornés, veí de Jesús Pobre, estem a punt d’abocar el raïm al canyís
per a procedir a la distribució dels seus grans. L’alcalde i l’equip de govern de l’Ajuntament de

Dénia estan molt interessats en el procediment de «l’escaldà».



11. Unes aboquem el raïm escaldat al canyís i les altres estan preparades per a separar els
penjolls de raïm per tot el canyís.



12. Continuem amb el segon canyís. L’alumnat trau la cassa amb el raïm escaldat de la caldera i
ja té una altra cassa, amb raïm, preparada per a continuar el procediment de «l’escaldà».



13. Aboquem més raïm al canyís i el distribuïm perquè no estiga amuntegat i s’airege millor al
riurau. Al mateix temps, continua un altre alumne amb la seua cassa escaldant el raïm. Així tot

el matí fins que s’acabe el raïm.



14. La cassa ja està buida i el canyís ple de raïm.



15. L’alumnat trasllada el canyís a l’espai assignat del jardí per al procediment de secament del
raïm.



16. Al final del procés de «l’escaldà», els canyissos amb el raïm s’exposen al sequer sota el sol
perquè se seque i es transforme en pansa. Acabem d’escaldar amb les companyes i els

companys dels nostres centres veïns de Dénia: IES Maria Ibars i IES Chabàs.



17. Procedim a ajuntar tots els canyissos en el mateix espai del jardí perquè el raïm es
convertisca en pansa. Darrere dels canyissos estan els parterres històrics del jardí.



18. A l’altra banda dels canyissos, tenim les vistes del Montgó. Pretenem que se seque el raïm
amb la calidesa del sol, a les faldes del Montgó.



19. El personal no docent també participa en «l’escaldà amb la coordinadora: girem el raïm
perquè se seque bé.



PASSEM A TASTAR LES DIFERENTS VARIETATS DE RAÏM, LES COQUES SALADES I LES
COQUES AMB PANSA AMB L’ASSOCIACIÓ DE VEÏNS I VEÏNES DE JESÚS POBRE.



CONTINUA «LA FESTA DE L’ESCALDÀ»... I QUE LA MÚSICA NO FALTE AMB L’ARTISTA JAUME
GINESTAR MAS...



KARAOKE AMB JAUME GINESTAR I LA COORDINADORA



KARAOKE AMB L’ALUMNAT



BALL AMB L’ALUMNAT



TALLER: FER SABÓ



GASTRONOMIA: PRODUCTE FINAL


