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Ensalada de carlota. lombarda i pera
Espirals al pesto roi
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ng gratmat 4,161

les ‘carlota al forn
Ermta delttemps L -

Llentilles estofades
Truita de formatge 7 2
Pal

Fruita del temps L
Sopa de semoia + ¢

al forn < fruita

Ensalada de lombarda, carabassai
pera
Ous farcits amb tomata i ametia £, 7
Blaclarrons amb ceba i tonyinall 4

a
Fruita del temps L

Potatge de fesols
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Iombarda 10.1

Arros amb tomata

Truita/ Remenat amb xampin
Pal

Fruita del temps L
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farcits al qusz + §
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entilles amb espinacs

Ensalada de taron;a i ceba

oca de verdures gratinada

Bacaila arreboszsat amb espa
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Ensalada d'espinacs i panses
5.6.7.8.12,

Sopa de fideus 1 6,10

Pit de pollastre al forn amb sa
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Lasanya bolonyesa vegetal
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Dades nutricionals: K:Valor Energetic kcal. G:Grasas, S5:Grasas saturades, H: Hidrats de carboni, P-Proteina
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Sulfits Tramussos Makuscos

Ensalada de carlota i ceba
Arros amb fesols i naps
Maire fresc al forn 4,

Pal

Xips de moniato

Frunta del temps j

Ensalada de lombarda
Sopa de peix 1,3.6,10.2
Uongamssa amb fesolets

Iogurt d'ovella artesa 7.
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