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C I C L E  F O R M A T I U  F P  B À S I C A

 

 

F o r m a ' t  e n  u n a

p r o f e s s i ó  d e  f u t u r

a l h o r a  q u e  o b t e n s  e l

t í t o l  d e  l ' E . S . O .  

 



Processos bàsics de pastisseria
Operacions auxiliars en la indústria alimentàri.

Atenció al client
Ciències aplicades I

Comunicació i societat I
 
 

Processos bàsics de fleca
Dispensació en fleca i pastisseria
Ciències aplicades II
Comunicació i societat II
Formació en centres de treball*

A C C É S  A L S  E S T U D I S

 
*Podràs realitzar la formació en empreses col · laboradores,  punteres al  sector brioxer,  
 i /o als obradors artesans que hi ha arreu de la comarca.  A més,  a través de l 'acreditació
Erasmus+ KA120 que té el  nostre centre,  podràs fer les pràctiques en empreses de la
Unió Europea.

 

Auxiliar de pastisseria. 
Auxiliar de forn. 
Auxiliar de magatzem.
Auxiliar de venda.
Empleat / a d'establiment de pastisseria.

M Ò D U L S  F O R M A T I U SM Ò D U L S  F O R M A T I U SM Ò D U L S  F O R M A T I U S
  
 

P R I M E R  C U R S S E G O N  C U R S

Tenir complerts quinze anys, o complir-los durant l'any natural en curs.

Haver cursat el tercer curs d'ESO o, excepcionalment, haver cursat el segon curs d'ESO.

Haver estat proposat per l'equip docent als pares, mares o tutors legals per a la
incorporació a un cicle de Formació Professional Bàsica.

Podran accedir a aquests ensenyaments els alumnes i les alumnes que compleixin
simultàniament els següents requisits:

T I T U L A C I Ó  Q U E  S ' O B T É

T í t o l  P r o f e s s i o n a l  B à s i c  e n  A c t i v i t a t s  d e  F o r n  i
P a s t i s s e r i a .

T í t o l  d e  l ' E S O


