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OPTATIVES 2n GM CUINA | GASTRONOMIA

MATERIA: ANGLES ORAL PER A ENTORNS PROFESSIONALS. CVOPMO003

DESCRIPCIO:

-Comprendre informacié d' indole professional continguda en tot tipus de discursos orals
emesos per qualsevol mitja de comunicacio, interpretant amb precisié el contingut del
missatge.

-Produir missatges orals clars i estructurats, participant com a agent actiu en converses
professionals, analitzant el contingut de la situacio i adaptant-se al registre linguistic de I'
interlocutor.

-Aplicar actituds i comportaments professionals en situacions de comunicacié, descrivint les
relacions tipiques caracteristiques del pais de la llengua estrangera.

MATERIA: GEOGRAFIA INTERNACIONAL DEL SABOR. CVOPM003

DESCRIPCIO:
-Determinar i dissenyar ofertes gastrondomiques caracteritzant les seves especificitats.

-ldentificar productes culinaris establerts, seleccionant i aplicant técniques tradicionals i
avancades.

-Seleccionar matéries primeres, vins i begudes identificant les seves qualitats organoléptiques
i les seves aplicacions.

-ldentificar tendéncies gastrondmiques analitzant els seus principis i caracteristiques.

-Reconeéixer la gastronomia internacional, identificant els productes, elaboracions i tradicions
i/o costums més representatius.
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MATERIA: MASSES MARE DE CULTIU | PREFERMENTS. CVOPM003

DESCRIPCIO:

Aquest modul conté la formacid necessaria per desenvolupar la funcié de caracteritzar masses
mare de cultiu i preferments per a |' obtencié de productes de fleca i brioixeria artesanals,
mitjangant técniques i procediments tradicionals i actuant sota les normes de seguretat
alimentaria.

L' elaboracié de masses mare de cultiu i preferments inclou aspectes de:

— Preparacié i regulacio d'equips i materials.

— Seleccid de matéries primeres i productes auxiliars.

— Regeneracié de productes si fos necessari.

— Elaboracié de masses mare de cultiu i preferments per a la seva utilitzacié en l'elaboracié de
productes de fleca i brioixeria artesanals.

— Conservacié i activacié quan procedeixi de masses mare i preferments.
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