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Curso 22GS
CURSO 2024-2025 DIRECCION DE
COCINA
1. QUE VEREMOS.
1a EVALUACION 2a EVALUACION 3a ENVALUACION
UD 1- Puestos de trabajo y
perfiles profesionales UD 4- La motivacion del
UD 2- Organizacion personal
empresarial y planificacion UD 5- La formacion del
UD 3- Reclutamiento y personal
seleccion de personal UD 6- Direccién de
equipos

2. COMO SE EVALUARA

La evaluaciéon sera continua. Sera necesaria segun el RRI la
asistencia de al menos el85 % de las clases y actividades
propuestas (actividades complementarias y extraescolares) para el

CALIFICACION maédulo, segun la normativa vigente de lo contrario el alumno pierde
EVALUACIONES | gl derecho a la evaluacion continua. En este caso pasara a ser
PARCIALES evaluado en el examen final ordinario, donde se demuestre los
conocimientos y capacidades requeridas para superar el modulo

profesional

- El alumnado tiene derecho en total a 4 evaluaciones ordinarias y
una extraordinaria por causa justificada. La no superacion del
modulo en la convocatoria ordinaria supondra que debera

CALIFICACION examinarse de todos los contenidos del médulo en la

FINAL extraordinaria y a que se tenga derecho a la presentacién de los
trabajos pendientes o no superados.

El redondeo de la nota se realizara hacia arriba a partir del decimal 5

RECUPERACION - Se realizara una unica prueba final de la evaluacién no superada,
similar a las anteriormente realizadas, que se evaluara junto con
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los trabajos solicitados en el mismo, de no haber sido presentados
0 superados.

Se creara un programa de recuperacion para el/la alumno/a en
cuestion

RECUPERACION
PENDIENTE

Programa de recuperacion de mddulos no  superados
compatibilizandolo con la realizacion del médulo de Formacion en
Centros _de Trabajo y/o de Proyecto. Se disefara para que el
alumnado lo realice simultaneamente, compatibilizando la asistencia
a clases y/o contando con tutorias y orientacion del

profesorado correspondiente.

3. QUE MATERIAL NECESITAREMOS.

LIBRO RECOMENDADO, APUNTS PROFESORA, PROYECTOR, PIZARRA,

ORDENADORES.
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Curs 2°GS
CURS 2024-2025 DIRECCIO DE
CUINA
1. QUE VEUREM.
1a AVALUACIO 2a AVALUACIO 3a AVALUACIO
UD 1- Llocs de treball i perfils UD 4- La motivacié del
professionals personal
UD 2- Organitzacio UD 5- La formacié del
empresarial i planificacié personal

UD 3- Reclutament i seleccio
de personal

UD 6- Direcci6 d’equips

2.COM S’AVALUARA.

QUALIFICACIO
AVALUACIONS
PARCIALS

QUALIFICACIO
FINAL

RECUPERACIO

RECUPERACIO
PENDENT

Unio Europea
Fons Social Europeu
El FSE inverteix en el teu futur




1ES
ENGUERA

Plaga Manuel Tolsa, S/N
46810-Enguera (Valencia)
Tel.: 962249085
Correu Electronic: 46020297 @edu.gva.es

% GENERALITAT
VALENCIANA
A\

Conselleria d’'Educacio,
Universitats i Ocupacid

https://portal.edu.gva.es/iesenguera/es/centre,

Projecte. Es dissenyara perqué l'alumnat ho realitzi simultaniament,
compatibilitzant l'assisténcia a classes i/o comptant amb tutories i
orientacio del professorat corresponent.

3. QUIN MATERIAL NECESSITAREU.

LLIBRE RECOMANAT, APUNTS PROFESSORA, PROJECTOR, PIZARRA, ORDINADORS
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