1ES
ENGUERA

Plaga Manuel Tolsa, S/N
46810-Enguera (Valencia)
Tel.: 962249085
Correu Electronic: 46020297 @edu.gva.es
https://portal.edu.gva.es/iesenguera/es/centre/

% GENERALITAT
VALENCIANA
\\

Conselleria d’Educacio,
Cultura i Esport

DEPARTAMENTO GRUPO: 1¢ FPBASICA

inayr racion
CURSO 2024-2025 Cocina y restauracio

1. QUE VEREMOS
1a AVALUACION 2a AVALUACION 3a AVALUACION

Técnicas elementales de cocinado Arroz y pastas Pescados y mariscos

Fondos de cocina Cremas, sopas y potajes Guarniciones

Salsas Huevos

Aperitivos, entremeses y ensaladas Carnes

2. COMO SE EVALUARA
CONCEPTUAL
Las unidades suspendidas con menos de un 3 no hacen media por lo que se
recuperaran antes de la evaluacion ORDINARIA O FINAL, segun las fechas
establecidas a tal efecto, quedando el médulo suspendido en la evaluacion. La
no presentacion a un examen (por cualquier indole), este, se realizara también
antes de la evaluacion ORDINARIA O FINAL junto con las recuperaciones.
PROCEDIMENTAL
La nota del procedimental se divide en el 60% practica diaria (la no asistencia
significa no evaluada) y del 40% relativa a los exdmenes practicos. Es-tos
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departamento.

Al ser una evaluacién continua, la recuperacion sera diaria mediante la
repeticion de practicas similares y/o analogas.

Con caracter general no se admitira el acceso de ningin alumno al aula taller,
que no esté completamente bien uniformado y con los materiales adecuados
para realizar las pruebas practicas, tanto para la practica diaria, asi como para
la realizacion de examenes practicos. En el caso de no poder realizar dicha
prueba por falta de estos requisitos, la prueba sera calificada como no
evaluado.

Para obtener la nota total se sacara la media de los tres conceptos, aplicando
CUALIFICACION FINAL | sus porcentajes. El médulo esta aprobado con una nota superior a 5, inferior a
4 no se obtendra media y el médulo quedara suspendido.

-Examen de caracter tedrico. Esta prueba constara de una seleccion de
preguntas de la materia vista durante el curso. Dicha prueba tendra un valor
del 30- 40% de la nota final.

RECUPERACION
-Examen teorico/practico. Esta prueba constara de una seleccién de pruebas o
prueba de las practicas realizadas a lo largo del curso. Esta prueba tendra un
valor del 60% de la nota final.
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-Para hacer el célculo del promedio de la nota media del alumno, es necesario
haber superado con un 5 los apartados Ay B.

A) Examen de caracter teorico. Esta prueba constara de una selecciéon de
preguntas de la materia vista durante el curso. Dicha prueba tendra un valor
del 30- 40% de la nota final.

B) Examen tedrico/practico. Esta prueba constara de una seleccion de pruebas
o prueba de las practicas realizadas a lo largo del curso. Esta prueba tendra un
valor del 60% de la nota final.

RECUPERACION E) Para hacer el cilculo del promedio de la nota media del alumno, es necesario
PENDENTE haber superado con un 5 los apartados Ay B.
(...silatiene
suspendida!) Observacion: En el caso de que no se haya presentado los trabajos exigidos

durante el curso, sera necesario presentarlos en dicha convocatoria para poder
aprobar el modulo. En este caso el calculo de la nota sera el siguiente: caracter
tedrico 30%, caracter practico 60 % y el trabajo el 10%. Siendo necesario
superar con un 5 las tres partes anteriormente mencionadas para aprobar la
asignatura, seguin los casos.

3. QUE MATERIAL NECESITAREIS.

e Recursos did4cticos del centro, como las instalaciones del aula-taller cocina con todos sus anexos,
material y utillaje del centro, proyecciones de material audiovisual del departamento, material
didactico del centro como revistas especializadas o libros técnicos etc.
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DEPARTAMENT GRUP: 12 FPBASICA

inair racié
CURS 2024-2025 Cuina i restauracio

1. QUE VEUREM

1a AVALUACIO 2a AVALUACIO 3a AVALUACIO
Tecniques  elementals  de | Arrosi pastures Pescados i mariscos
cuinat Cremes, sopes i potatges Guarnicions
Fons de cuina Ous
Salses Carnes
Aperitius, entremesos i
ensalades

2.COM S'AVALUARA

CONCEPTUAL

Les unitats suspeses amb menys d'un 3 no fan mitjana pel que es
recuperaren abans de 1'avaluaci6 ORDINARIA O FINAL, segons les dates
establides a este efecte, quedant el modul suspés en 1'avaluacié. La no
presentacié a un examen (per qualsevol indole), est, es realitzara també
abans de l'avaluaci6 ORDINARIA O FINAL juntament amb les

recuperacions.

PROCEDIMENTAL

La nota del procedimental es dividix en el 60% practica diaria (la no
*CUALIFICACION assisténcia significa no avaluada) i del 40% relativa als examens
*EVALUACION practics. Es-tos podran ser gravats mitjangant mitjans audiovisuals com
PARCIAL a fotografies i/o videos. Els examens podran ser tutelats per un o

diversos professors d'este departament.

Al'ésser una avaluacié continua, la recuperacié sera diaria mitjangant la
repeticio de practiques similars i/o analogues.

Amb caracter general no s'admetra I'accés de cap alumne a l'aula taller,
que no estiga completament ben uniformat i amb els materials adequats
per a realitzar les proves practiques, tant per a la practica diaria, aixi
com per a la realitzaci6 d'examens practics. En el cas de no poder
realitzar esta prova per falta d'estos requisits, la prova sera qualificada
com no avaluat.

Per a obtindre la nota total es traura la mitjana dels tres conceptes,
aplicant els seus percentatges. El modul esta aprovat amb una nota
superior a 5, inferior a 4 no s'obtindra mitjana i el modul quedara
suspés.

CUALIFICACIO FINAL
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-Examen de caracter teoric. Esta prova constara d'una seleccié de

preguntes de la materia vista durant el curs. Esta prova tindra un valor
del 30- 40% de la nota final.

-Examen teoric/practic. Esta prova constara d'una seleccié de proves o
prova de les practiques realitzades al llarg del curs. Esta prova tindra un
valor del 60% de la nota final.

-Per a fer el calcul de la mitjana de la nota mitjana de l'alumne, és
necessari haver superat amb un 5 els apartats A i B.

RECUPERACION

A) Examen de caracter tedric. Esta prova constara d'una selecci6 de
preguntes de la materia vista durant el curs. Esta prova tindra un valor
del 30- 40% de la nota final.

B) Examen teoric/practic. Esta prova constara d'una seleccié de proves
o prova de les practiques realitzades al llarg del curs. Esta prova tindra
un valor del 60% de la nota final.

E) Per a fer el calcul de la mitjana de la nota mitjana de 1'alumne, és
necessari haver superat amb un 5 els apartats A i B.

RECUPERACIO
*PENDENTE
(...silaté suspesa!)

Observacié: En el cas que no s'haja presentat els treballs exigits durant
el curs, sera necessari presentar-los en esta convocatoria per a poder
aprovar el module. En este cas el calcul de la nota sera el segiient:
caracter teoric 30%, caracter practic 60% i el treball el 10%. Sent
necessari superar amb un 5 les tres parts anteriorment esmentades per
a aprovar l'assignatura, segons els casos.

3.. QUE MATERIAL NECESSITAREU..

¢ Recursos didactics del centre, com les instal-lacions de 'aula-taller cuina amb tots els seus
annexos, material i utillatge del centre, projeccions de material audiovisual del departament,
material didactic del centre com a revistes especialitzades o llibres tecnics etc.
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