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MODULO GN 
 

CURSO 2024-2025 

 

Curs 2º 
DIRECCIÓN DE 

COCINA 
 
1. QUÉ VEREMOS. 
 

1a EVALUACIÓN 2a EVALUACIÓN 3a EVALUACIÓN 
UD 1- Tendencias 
gastronómicas 
UD 2- La gastronomía 
española 
UD 3- La gastronomía 
internacional 

 
UD 4- Identificación de las 
propiedades nutricionals de los 
 alimentos 
UD 5- Dietas y estilos de vida 
UD 6- Dietas y menús 
específicos en restauración 

 
 

 

 
2. COMO SE EVALUARÁ. 
 

CALIFICACIÓN 
EVALUACIONES 

PARCIALES 

 
 
Se hará media a los exámenes cuya puntuación sea igual a 4. 
La nota será sobre 10, debiendo informar al 
alumnado de la ponderación de cada pregunta, 
esta parte supone el 60% y el otro 40% es la 
nota de las actividades. 
 

CALIFICACIÓN FINAL 

 
 
La media de la nota de las evaluaciones 
 

RECUPERACIÓN - El alumnado tiene derecho en total a 4 evaluaciones ordinarias y 
una extraordinaria por causa justificada.  

RECUPERACIÓN 
PENDIENTE 

 

- La no superación del módulo en la convocatoria ordinaria 
supondrá que deberá examinarse de todos los contenidos del 
módulo en la extraordinaria y a que se tenga derecho a la 
presentación de los trabajos pendientes o no superados. 
El redondeo de la nota se realizará hacia arriba a partir del decimal 5. 
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3. QUE MATERIAL NECESITAREIS. 
 

 
 

MAPAS, PROYECTOR EN EL AULA, LIBROS DE BUSQUEDA ESPECIALIZADOS DEL SECTOR, LIBRO 
TEXTO RECOMENDADO, APUNTES Y MATERIAL OFRECIDO POR PROFESSOR/A 
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MÒDUL GN 
 

CURS 2024-2025 

 

Curs 2nGS 
DIRECCIÓCUINA 

 
1. QUÈ VEUREM. 
 

1a AVALUACIÓ 2a AVALUACIÓ 3a AVALUACIÓ 
UD 1- Tendències 
gastronómiques 
UD 2- La gastronomía 
espanyola 
UD 3- La gastronomía 
internacional 

 
UD 4- Identificación de les 
propietats nutricionals dels 
 aliments 
UD 5- Dietes i estils de vida 
UD 6- Dietes i menús 
específics a restauració 

 

 

 
2. COM S’AVALUARÀ. 
 

QUALIFICACIÓ 
AVALUACIONS 

PARCIALS 

 
Es farà mitjana als exàmens la puntuació dels 
quals sigua igual a 4. La nota serà sobre 10, 
havent d' informar l' alumnat de la ponderació de 
cada pregunta aquesta part suposa el 60% i les 
activitats el 40% 
 
 

QUALIFICACIÓ FINAL La mitjana de cadascuna de les notes d’avaluacions. 
 

RECUPERACIÓ 

 
L’alumnat te dret a 4 avaluacions ordinàries i una extraordinària 
per causa justificada.  

-  
 

RECUPERACIÓ 
PENDENT 

 

  
La no superació del mòdul en la convocatòria ordinària suposarà que 
s' haurà d' examinar de tots els continguts del mòdul en l' 
extraordinària i a què es tingua dret a la presentació dels treballs 
pendents o no superats. L' arrodoniment de la nota es realitzarà cap 
amunt a partir del decimal 5. 
 
 

 
 
3. QUIN MATERIAL NECESSITAREU. 
 

MAPES, PROJECTOR A L’AULA, LLIBRES DE RECERCA ESPECIALITZATS DEL SECTOR, LLIBRE 
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RECOMANAT, APUNTS I MATERIAL OFERT PEL PROFESSOR/A 
 
 
 

 
 


