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FCT 
CURS 2024-2025 

 
2CFGM. CUINA I GASTRONOMIA 

 
1. QUÉ VEREMOS. 
 

1a EVALUACIÓN 2a EVALUACIÓN 3a EVALUACIÓN 
 
 

 
 

 
FCT (Formación en centros 
de trabajo). 
 

 
2. CÓMO EVALUAREMOS. 
 

 
 
 
 

 
SESSIONES PREVIAS 

 
 

 
 

 

 
Al finalizar el periodo correspondiente a los módulos profesionales 
impartidos en el centro educativo, y con antelación al inicio de la FCT y, 
tendrá lugar una sesión de evaluación en la que se decidirá la calificación 
final de los distintos módulos profesionales cursados. El equipo docente 
determinará el acceso al módulo profesional de FCT. 
A partir del mes de septiembre/marzo comenzarán las prácticas en empresa 
para todos aquellos alumnos que hayan superado todos los módulos del 
ciclo. Solamente y en función de la decisión del equipo docente podrán 
acceder a las FCTs aquellos alumnos que tengan pendiente de superación 
de uno o más     módulos cuya suma horaria sea igual o inferior a 240 horas. 

 
 
 
 

CALIFICACIÓN FINAL 
 
 
 

 

 
Al final del proceso se emite un informe individualizado del alumnado. Si el 
módulo de FCT se hubiera realizado en varias empresas, se recabará 
informe valorativo del instructor de cada una de ellas. Para efectuar la 
evaluación se contará con: 
 El informe valorativo del instructor. 
 Las hojas semanales de seguimiento elaboradas por el alumno o 

alumna. 
 Aquellos que requiera el profesor-tutor para realizar una evaluación 

sistemática y objetiva. 
 
El acta de evaluación del módulo de FCT será formalizada por el tutor y el 
equipo docente y complementará la evaluación del resto de módulos del 
ciclo formativo cuando dicha evaluación se haya realizado con resultado 
positivo en todos ellos. La calificación será APTA o NO APTA. 

 
RECUPERACIÓN 

 
 

 
En el supuesto de que el alumno/a obtenga la calificación de NO APTO, 
deberá cursarlo de nuevo, en la misma empresa u otra empresa, repitiendo 
parte o la totalidad de las actividades del Módulo. En todo caso, cada 
alumno/a podrá ser evaluado y calificado del módulo de F.C.T. dos veces 
como máximo, entre convocatorias ordinarias y extraordinarias. 

RECUPERACIÓN 
PENDIENTES 
(…si la tienes 
suspendida!) 

 



  

 

 

 
 

Plaça Manuel Tolsá, S/N 

46810-Enguera (Valencia) 

Tel.: 962249085  

Correu Electrònic: 46020297@edu.gva.es 
https://portal.edu.gva.es/iesenguera/es/centre/ 

 

 
 
3. QUÉ MATERIAL SE NECESITARÁ. 
 
 
El alumno dispondrá de los materiales de los que esté dotado el centro de trabajo y en cuanto a recursos 
dispondrá de los humanos, tanto por parte del instructor como por el resto de compañeros de trabajo. 
Además del diario de actividades a realizar diariamente. 
 
En el centro de Trabajo deberá llevar uniformidad y material de utillaje personal. 
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FCT 
CURS 2024-2025 

 
2CFGM. CUINA I GASTRONOMIA 

 
1. QUÈ VEUREM. 
 

1a AVALUACIÓ 2a AVALUACIÓ 3a AVALUACIÓ 
 
 

 
 

 
FCT (Formació en centres 
de treball). 
 

 
2. COM S’AVALUARÀ. 
 

 
 
 
 

 
SESSIONS PRÈVIES 

 
 

 
 

 

 
En finalitzar el període corresponent als mòduls professionals impartits en 
el centre educatiu, i amb antelació a l'inici de la FCT i, tindrà lloc  una sessió 
d'avaluació en la qual es decidirà la qualificació final dels diferents mòduls 
professionals cursats. L'equip docent determinarà l'accés  al mòdul  
professional de FCT. 
A partir del mes de setembre/març començaran les pràctiques en empresa 
per a tots aquells alumnes que hagen superat tots els mòduls del cicle.  
Solament i en funció de la decisió de l'equip docent podran accedir a les 
FCTs aquells alumnes que tinguen pendent de superació d'un  o més  
mòduls la suma horària dels quals siga igual o inferior a 240 hores. 

 
 
 
 

QUALIFICACIÓ FINAL 
 
 
 

 

 
Al final del procés   s'emet un informe individualitzat de l'alumnat. Si el mòdul 
de FCT s'haguera realitzat en diverses empreses, es recaptarà informe 
valoratiu de l'instructor de cadascuna d'elles. Per a efectuar l'avaluació  es 
comptarà amb: 
 L'informe  valoratiu de l'instructor..  
 Les fulles setmanals de seguiment elaborades per l'alumne o 

alumna. 
 Aquells que requerisca el professor-tutor per a realitzar una avaluació 

sistemàtica i objectiva. 
 
L'acta  d'avaluació  del mòdul  de FCT serà formalitzada pel tutor  i l'equip  
docent i complementarà l'avaluació  de la resta de mòduls del cicle  
formatiu quan esta avaluació s'haja realitzat amb resultat positiu en tots ells. 
La qualificació serà APTA o NO APTA. 

 
RECUPERACIÓ 

 
 

 
En el cas que l'alumne/a obtinga la qualificació de NO APTE, haurà de 
cursar-lo de nou, en la mateixa empresa o una altra empresa, repetint part 
o la totalitat de les activitats del Mòdul. En tot cas, cada alumne/a podrà ser 
avaluat i qualificat del mòdul  de F.C.T. dos vegades com a màxim , entre 
convocatòries ordinàries i extraordinàries. 

RECUPERACIÓ 
PENDENT 

(…si la tens suspesa!) 
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3. QUIN MATERIAL NECESSITAREU. 
 
 
L'alumne  disposarà dels  materials dels quals  estiga dotat el centre de treball i quant a   recursos 
disposarà dels  humans, tant per part de l'instructor  com per la resta de companys de treball. A més 
del diari d'activitats a realitzar diàriament. 
 
En el centre de Treball haurà de portar uniformitat i material d'utillatge  personal. 

 
 
 

 
 


