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MÓDULO 
APROVISIONAMIENTO Y CONSERVACIÓN DE 

MATERIAS PRIMAS E HIGIENE EN LA 
MANIPULACIÓN 

CURSO 2024-2025 

 
Curso 

1º COCINA Y 
RESTAURACIÓN 

 
1. QUÉ VEREMOS. 
 

1ª EVALUACIÓN 2ª EVALUACIÓN 3ª AVALUACIÓN 
UD 12 Avituallamiento de 
materias primas, economato y 
bodega. 
 

UD 13 Técnicas de 
conservación de alimentos. 
 

 

UD 14 Seguridad e higiene 
en el trabajo. 
 

 
 
2. CÓMO SE EVALUARÁ. 
 

CALIFICACIÓN 
EVALUACIÓN PARCIAL 

En referencia a los contenidos teóricos: 
-Se realizarán pruebas escritas de los conceptos aprendidos, 
parcializándose las mismas a lo largo del trimestre. 
En referencia a los contenidos de carácter práctico: 
-La evaluación será continua. Se realizará una prueba práctica al 
final de cada trimestre en el taller. El alumno deberá superar al 
menos la última prueba por ser una evaluación continua. 
En lo respectivo al trabajo de equipo en taller y la participación 
activa en el aula (COMPETENCIAS CLAVE): 
-Se valorará el trabajo diario y la actitud en la realización del 
mismo, la motivación en los logros obtenidos y la adquisición 
de destrezas. 
 -Se tendrá en cuenta el esfuerzo, el interés, la colaboración, el 
trabajo en grupo y la      participación del alumno. 
-Se valorará la puntualidad, la limpieza, acudir a clases 
adecuadamente equipado. 
-Los móviles. Estará prohibido el uso del móvil, excepto permiso 
expreso del profesorado tanto en el taller como en el aula 
 

CALIFICACIÓN FINAL 

-Los alumnos que suspendan el módulo en la primera convocatoria 
(evaluación ordinaria de junio), disponen de la segunda convocatoria 
(evaluación extraordinaria de Julio) para poder aprobar. 
 
- La nota de la evaluación final será la media aritmética de las 
calificaciones obtenidas en las tres evaluaciones.  
 

RECUPERACIÓN -Para poder mediar, el alumno deberá de obtener al menos un 5 en 
cada una de todas las partes. En caso de no obtenerlo quedará 



  

 

 

 
 

Plaça Manuel Tolsá, S/N 

46810-Enguera (Valencia) 

Tel.: 962249085  

Correu Electrònic: 46020297@edu.gva.es 

https://portal.edu.gva.es/iesenguera/es/centre/ 
 

suspenso en dicha evaluación y sólo deberá de recuperar aquella 
parte en la que obtuvo menos de un 5. 
-El hecho de no presentarse a la convocatoria de un examen, o un 
ejercicio de aplicación en la fecha prevista, dará inmediatamente 
resultado negativo de calificación en la evaluación correspondiente, 
teniendo obligación y/o derecho de recuperarlo en la siguiente 
evaluación. Si esto ocurriese en la 3ª evaluación, el procedimiento 
será el mismo, para presentarse en la segunda convocatoria. 
-Si el alumno supera la recuperación positivamente, 
independientemente de la nota que tenga en el examen, la nota 
será de 5. 
-No existirá la recuperación práctica en la segunda convocatoria 
(se entiende que si durante todo el año académico el alumno no 
ha sido capaz de adquirir una serie de conocimientos y 
destrezas no los va a poder conseguir en unos días). Pese a 
dicho razonamiento por parte del equipo docente, el alumno que 
se presente, se le realizará un supuesto teórico práctico de los 
contenidos que se han visto durante el curso. 
 

RECUPERACIÓN 
PENDENT 

(…si la tienes suspensa!) 

NO PROCEDE.  
 
 
 

 
3. QUÉ MATERIAL NECESITARÉIS. 
 
 Libro Editorial Síntesis  
-Taller: Uniformidad y material de utillaje personal acordado por el equipo docente del departamento 
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1. QUÈ VEUREM. 
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1a  AVALUACIÓ 2a AVALUACIÓ 3a AVALUACIÓ 
UD12 Avituallament de 
matèries primeres, 
economat i celler. 

UD13 Tècniques de 
conservació d'aliments. 
 

UD14 Seguretat i higiene en 
el treball. 
 

 
2. COM S'AVALUARÀ. 
 

QUALIFICACIÓ 
AVALUACIONS 
PARCIALS 

En referència als continguts teòrics: 
-Es realitzaran proves escrites dels conceptes apresos, parcialitzán-se 
les mateixes al llarg del trimestre. 
En referència als continguts de caràcter pràctic: 
-L'avaluació serà contínua. Es realitzarà una prova pràctica al final de 
cada trimestre en el taller. L'alumne haurà de superar almenys l'última 
prova per ser una avaluació contínua. 
En el respectiu al treball d'equip en taller i la participació activa a 
l'aula (COMPETÈNCIES CLAU): 
-Es valorarà el treball diari i l'actitud en la realització d'este, la motivació 
en els assoliments obtinguts i l'adquisició de destreses. 
 -Es tindrà en compte l'esforç, l'interés, la col·laboració, el treball en 
grup i la participació de l'alumne. 
-Es valorarà la puntualitat, la neteja, acudir a classes adequadament 
equipat. 
-Els mòbils. Estarà prohibit l'ús del mòbil, excepte permís exprés del 
professorat tant en el taller com a l'aula 
 
 

 
QUALIFICACIÓ FINAL  

 
-Els alumnes que suspenguen el mòdul en la primera convocatòria 
(avaluació ordinària de juny), disposen de la segona convocatòria 
(avaluació extraordinària de Juliol) per a poder aprovar. 
 
- La nota de l'avaluació final serà la mitjana aritmètica de les 
qualificacions obtingudes en les tres avaluacions. 
 
 
 

RECUPERACIÓ 

-Per a poder mediar, l'alumne haurà d'obtindre almenys un 5 en 
cadascuna de totes les parts. En cas de no obtindre-ho quedarà 
suspens en esta avaluació i només haurà de recuperar aquella part 
en la qual va obtindre menys d'un 5. 
-El fet de no presentar-se a la convocatòria d'un examen, o un 
exercici d'aplicació en la data prevista, donarà immediatament 
resultat negatiu de qualificació en l'avaluació corresponent, tenint 
obligació i/o dret de recuperar-ho en la següent avaluació. Si això 
ocorreguera en la 3a avaluació, el procediment serà el mateix, per 
a presentar-se en la segona convocatòria. 
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-Si l'alumne supera la recuperació positivament, independentment 
de la nota que tinga en l'examen, la nota serà de 5. 
-No existirà la recuperació pràctica en la segona convocatòria 
(s'entén que si durant tot l'any acadèmic l'alumne no ha sigut capaç 
d'adquirir una sèrie de coneixements i destreses no els podrà 
aconseguir en uns dies). Malgrat este raonament per part de 
l'equip docent, l'alumne que es presente, se li realitzarà un supòsit 
teòric pràctic dels continguts que s'han vist durant el curs. 
 

RECUPERACIÓ 
PENDENT 
(…si la tens suspesa!) 

NO PROCEDIX. 
 
 
 

 
3. QUIN MATERIAL NECESSITAREU. 
 
Llibre Editorial Síntesi  
-Taller: Uniformitat i material d'utillatge personal acordat per l'equip docent del 
departament 
 
 
 


