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Curso 23-24 COCINA

2. QUE VEREMOS.

12 EVALUACION 22 EVALUACION 32EVALUACION
. UD1: Organizacion en la UD4: Materias primas UD7: Seguridad, higiene y
cocina: UDS5: Elaboraciones prevencioén
UD2: Maguinaria, equipos y elementales de cocinay UDS8: Historiay cultura
utensilios pasteleria: gastrondmica
UD3: Terminologia culinaria UDG6: conservacion de
alimentos:

2. COMO SE EVALUARA.

La evaluacidn debe ser continua, integradora y formativa. Por lo tanto, se
debera realizar un seguimiento continuo e individualizado del alumnado a lo

QUALIFICACIO largo del proceso de ensefianza-aprendizaje.
AVALUACIONS Pruebas tedricas: 25%
PARCIALS Trabajos individuales: 25 %

Actividades evaluables: 50%

La calificacién de este mddulo profesional serd numérica, entre uno y diez, sin
decimales, siendo imprescindible obtener una calificacion de al menos cinco
puntos en cada una de las evaluaciones. Para realizar dicha calificacién, como
esta ha de venir expresada con una nota numérica, proponemos una media
ponderada atendiendo a la siguiente baremacidn:
La calificacion de cada una de las evaluaciones se compondra de:
a)Contenidos conceptuales. Supondran un 25% de la nota final, incluyen:
-Examenes escritos y orales.
b)Contenidos procedimentales. Supondran un 25% de la nota final,incluyen: -
*Realizacion de trabajos escritos.
-Realizacion de ejercicios y resolucién de problemas.
c) Contenidos actitudinales: supondran un 50% de la nota final,
*El alumnado debera obtener un 5 o mas en cada uno de los apartados para
aprobar el médulo.
*El profesorado se reserva el derecho a realizar varios modelos de pruebas
ordinarias.

QUALIFICACIO FINAL
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v" Prueba conceptual de aquellos contenidos vistos durante el curso cuya
nota no haya sido superior a 5..
RECUPERACIO
v' Lanota de una recuperacion de un parcial no serd mas de un 5.
P v i
RECUPERACION Prueba conceptual de todos los contenidos del curso.

PENDIENTE

(...silatiene

suspendida!)

3. QUE MATERIAL NECESITAREMOS.

@® Materiales diversos con temarios, ejercicios, etc.

® Plataformas Aules.

@ Aula polivalente: dotada con pizarra, tablén de anuncios, mesas, sillas (de alumnos y profesor) y PC con
conexion a internet, proyector.

@ Biblioteca del centro.

® Videos seleccionados segin los contenidos que servirdn como material de apoyo.

® Presentaciones de cada UD creadas por el docente basadas en los apuntes creados y suministrados por el
profesor

® Material necesario (a cargo del alumno):Delantal y gorro o bandana de cocina

.z
Unio Europea
Fons Social Europeu

El FSE inverteix en el teu futur



