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12 DIRECCIO CUINA

1. QUE VEUREM.

1a AVALUACIO

2a AVALUACIO

3a AVALUACIO

1 Las zonas y el equipamiento de la
cocina

2 Aprovisionamiento interno de
materias primas en cocina.

4 Preelaboracion de alimentos.
Hortalizas, frutas y setas.
5 Preelaboracién de alimentos. La

8 Sistemas y métodos de
envasado y conservacion de los
alimentos.

9 La regeneracion de alimentos.

3 Eficacia en preelaboracion: carne.

supervisién y rendimientos. 6 Preelaboracion de alimentos.
Pescado y marisco.

7 Preelaboracioén de alimentos.
Huevos, legumbres, arroz y pasta.

2. COM S’AVALUARA.

La evaluacion de los contenidos de cada unidad se realizara tanto desde la
vertiente tedrica como practica, atendiendo al caracter mas conceptual o
procedimental de la unidad y de cada una de las actividades.

o Evaluacion de la teoria (30%).Entre los Ejercicios planteados se
seleccionaran aquellos de repaso que tienen la finalidad de reproducir los
contenidos tratados en el texto para comprobar si se estos se han
asimilado; por ejemplo actividades del tipo “Define el concepto de...”,
“Explica la diferencia entre...”, “Completa la tabla siguiente indicando...”.

Con la misma intencion se podran utilizar actividades de tipo mas
interpretativo como “; Crees que puedes...?”, “Indica cinco ejemplos que
ilustren...”, “Construye un mapa conceptual...”. A pesar de que aparezcan al
final de la Unidad, la profesora o el profesor podran plantearlas en el

QUALIFICACIO _
AVALUACIONS momento que crean preciso a lo largo de su transcurso, ya sea para su
PARCIALS realizacion dentro de la hora de clase o fuera de ella.

o Evaluacion de la préactica (50%). Dependiendo del tiempo y de los
recursos disponibles, cada profesor o profesora seleccionara las
actividades practicas que considere mas adecuadas. Con la realizacion de
estos ejercicios y actividades se podra evaluar de manera pormenorizada el
grado de correccién y aptitud en la ejecucion de los procedimientos.

o Valoracién de las conductas y actitudes (20%). En cada una de las
actividades evaluativas también se tendra en cuenta las capacidades
asociadas a las conductas y actitudes que debe presentar el Técnico
Superior de Direccion de cocina. Todas ellas son de tratamiento transversal
en la formacion y se deben incorporar a la evaluacién de cada una de las
actividades evaluativas en la medida que lo requiera cada una de ellas.
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La nota final del médulo sera la media ponderada de todas las unidades
didacticas.

o Para la superacién del médulo formativo en la convocatoria ordinaria se
consideran requisitos imprescindibles:

i o La realizacion de las diferentes pruebas o examenes.
QUALIFICACIO FINAL 5 _ o o
o La presentacion de todos los trabajos solicitados con el minimo de

requisitos exigidos, incluidos los que correspondan a actividades que se
propongan como obligatorias: salidas, charlas y conferencias, visitas a
instituciones, etc.

o La superacion de todas las Unidades Didacticas.

Se estableceran actividades de recuperacion y refuerzo para los
alumnos que por motivos de enfermedad u otros, siendo estos
justificados*, superen el % de la carga horaria del modulo. Teniendo
en cuenta el avance normalizado del proceso ensefianza-
aprendizaje, la predisposicion e interés mostrado por los alumnos, asi
como del tiempo disponible, podremos ampliar y reforzar dicho
proceso con distintos contenidos relacionados con el

modulo profesional a aquellos alumnos que lo requieran.

Sera necesario realizar y tener corregidas y aptas las distintas
pruebas, ejercicios, trabajos de consolidaciéon y actividades entre
otros, antes de la realizacion de las convocatorias ordinarias y
RECUPERACIO extraordinarias. Los alumnos que no superen las pruebas teoricas y/o
practicas, recuperaran ambas partes a través de exadmenes globales
al final del trimestre.

En cuanto a la prueba extraordinaria, los alumnos/as que no hayan
superado el proceso de evaluacion y tengan pendiente el médulo
profesional del curso actual, pueden recuperar dicho médulo
mediante la realizacion de un examen tedrico-practico de caracter
global en la convocatoria extraordinaria de junio-julio. A este
alumnado se le entregara una ficha informativa previa con las
indicaciones necesarias para que el alumno/a afronte la prueba con
garantias de éxito.

RECUPERACIO
PENDENT
(...silatens suspesal)
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3. QUIN MATERIAL NECESSITAREU.

- Apuntes facilitados por el profesor
- Maletin con el material indispensable
- Uniforme completo (chaquetilla, gorro, pantalon, delantal y zapatos de cocina)
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