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1. QUE VEUREM.
1a AVALUACIO 2a AVALUACIO 3a AVALUACIO
Tipos y métodos de servicio - Material en el servicio de bebidas
- Organizacién areas de restaurante de alimentos. en sala.
- ldentificaciéon y mantenimiento del Transporte de elementosde | -  Caracterizacidn, usos y aplicaciones
mobiliario. material de servicio. de bebidas.
- ldentificacién y mantenimiento de Retirada de servicios de las - Normas bdsicas del servicio de
la maquinaria. mesas. bebidas.

- Normas basicas de control y
conservacién del material.

- Disefio de distribucién en sala.

- Identificacion necesidades de
género.

- Operaciones de montajes de
mesas.

- Decoracién de mesas y
ambientacién musical.

Normas basicas del servicio de
alimentos.

Caracteristicas de la comanda.
Nuevas tecnologias.
Operaciones de apoyo en sala.|
Operaciones de ser vicio de
emplatados.

Operaciones de servicio con
mesa auxiliar.

Normas generales de servicio
en el comedor.

- Operaciones de post-servicio en
areas de sala.

- Recogida de géneros, material y
equipos.

- Preparacién de la sala para el
siguiente servicio.

- Reposicion de materiales y
materias primas.

- Control de necesidades de
operaciones de post- servicio..
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2.- COM S’AVALUARA.

Les qualificacions de cada trimestre estaran compostes per qualificacions de
proves escrites, de realitzacié d' exercicis practics a ' aula de cantina, de notes
de classe, de lliurament de treballs demanats, de treballs a l' aula taller, de
treball en els diferents esdeveniments organitzats, de comportament de I'
alumne, aixi com notes d' assistencia, puntualitat, interés, etc. Aquestes notes
es distribuiran de la forma que es pot observar en els criteris de qualificacig,
aplicant-se aquests percentatges sempre que se superi la prova escrita amb
una qualificaci6 igual o superior al cinquanta per cent.

Sera obligatori exercir almenys el 85 % dels treballs encomanats a l'aula taller
per poder ser avaluat per sobre de cinc punts.

Tot aquell alumne que no tingui superada la prova/es escrites que es realitzin
durant el trimestre amb una nota de 4 o superior no podra realitzar la prova
practica a l'aula taller de cantina. - La nota final del trimestre comprendra la
suma de la prova tedrica, practica, aixi com el comportament, uniformitat i
actitud.

QUALIFICACIO
AVALUACIONS
PARCIALS

S’ha d’obtindre les tres avaluacions amb un 4 en cadascun dels trimestres, aixi

QUALIFICACIO FINAL com tenir tots els treballs i fitxes en ordre i al dia.
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Traurem la mitjana de les tres tenint en compte que la qualificaci6 de
cadascuna d'elles la treiem de la mitjana del:
40% conceptual - 40% procedimental - 20% actitudinal

Aquells alumnes que no superin alguna/s de les avaluacions se li orientara
oportunament per poder recuperar la matéria, assolint els continguts minims.
Sil'alumne ha de fer s d' una convocatoria extraordinaria, sera informat en el
seu moment de les parts que siguin objecte d' avaluacid, seguint els criteris de
qualificacié especificats.

Es tindran en consideracié formant part de la nota de 1' avaluacid les actituds,
aixi com comportament i aprofitament d' aquelles activitats complementaries
que realitzarem durant el curs, com a complement als continguts i activitats d'

RECUPERACIO s .
ensenyament-aprenentatge que s' imparteixin a classe.
Es realitzara una recuperaci6 abans de l'avaluacié ordinaria (primers de juny)
de totes aquelles proves teoriques que I'alumne no hagi aprovat durant el curs.
De la mateixa manera es realitzara una recuperacié (convocatoria
extraordinaria) la primera setmana del mes de juliol (data per determinar) tant de
la part practica com teorica que poguessin quedar pendents.

RECUPERACIO

PENDENT

(...silatens suspesa!)

2. QUIN MATERIAL NECESSITAREU.

Instalaciones y materiales:
Aula bar cafeteria, office, magatzems, aula polivalent(taller de restaurant)- cicles, aules audiovisuals,
biblioteca.
e Maquinaria i mobiliari propi de bar: maquina de gel, batedora, cambres frigorifiques, rentaplats,
microones, picadora de gel, armari de vins, cafetera, molinet de cafe, taulesi cadires, etc.
¢ Material propi del bar: cristalleria, estris propis de cocteleria, coberteria, mantelleria, lloan¢a com:
safates, cubiteres, pinces...
* Primeres materies: cafg, llet, sucre, infusions, refrescos, aiguardents, licors, fruites, etc. ¢ Factures,
menjadors, albarans, Tpv, etc...
¢ TIC: video, reproductor DVD, projector transparéncies, cand projector, ordinador.
Apunts del docent: S' aniran lliurant a través de fotocopies i arxius compartits en cada unitat
didactica.
Llibres de suport: "Operaciones basicas en restaurante y eventos especiales”, de hermanos Gil Muela.
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