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1. QUÈ VEUREM. 
 

1a AVALUACIÓ 2a AVALUACIÓ 3a AVALUACIÓ 
✓ Conceptes generals i 

terminologia. 
✓ Maquinària, utensilis, 

equips i instal·lacions. 
✓ Pastes amb massa de 

pasta de full 
característiques, 
conservació i 
emmagatzematge. 

✓ Pastes amb massa dura i 
tova característiques, 
conservació i 
emmagatzematge. 

Productes a base de xocolata 
característiques, conservació i 
emmagatzematge. 

✓ Torrons i massapans 
característiques, 
conservació i 
emmagatzematge. 

✓ Caramels confits i 
altres llepolies 
característiques, 
conservació i 
emmagatzematge. 

✓ Gelats artesanals 
característiques, 
conservació i 
emmagatzematge. 

Altres especialitats 
característiques, conservació i 
emmagatzematge. 

FCT, Formació en Centres 
de Treball. 

 
2. COM S’AVALUARÀ. 
 

QUALIFICACIÓ 
AVALUACIONS 

PARCIALS 

 
Condició indispensable per aprovar cada avaluació: 
- L'alumne ha de mostrar una actitud positiva durant tot el curs. 
- Obtenir un 5 a la part teòrica, aquesta nota ve donada per: lliurament de 
treballs en la data establerta, obtenir un 5 a cadascuna de les proves 
escrites, per poder fer mitjana i entrega del receptari. 
- Obtenir un 5 a la part pràctica, aquesta nota ve donada per: obtenir un 5 
a les proves pràctiques i el Treball diari de l'obrador 
 
IMPORTANT: l'alumnat per aprovar cada avaluació ha d'obtenir com a 
mínim una nota de 5 a cadascuna de les parts avaluables. 

https://portal.edu.gva.es/iesenguera/es/centre/
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Si un alumne no assisteix a un examen, això només es repetiria si hi ha 
una causa justificada, amb el corresponent justificant. 
Si un alumne/a no supera el 85% de l'assistència a les classes, el mòdul 
apareixerà suspés a l'avaluació 
 
El tutor de l’alumnat a l’empresa avaluarà l’alumnat amb una nota del seu 
procés de pràctiques a l’empresa, aquesta nota no serà la definitiva del 
mòdul ja que la nota definitiva la posarà el docent tutor del mòdul i 
aquesta serà la nota vàlida per superar aquest mòdul. 
 
 

QUALIFICACIÓ FINAL 

 
Mitjana de les tres avaluacions sempre que estiguin aprovades. 
Si un alumne no aprovara la tercera i última avaluació, el mòdul quedaria 
suspés, ja que és avaluació contínua. 
 
Si un alumne/a no supera el 85% de l'assistència a les classes, el mòdul 
apareixerà suspés a l'avaluació. 
 
 
 

RECUPERACIÓ 

 
No es faran recuperacions parcials. 
Si al final del curs la nota ix negativa/suspesa, tens una oportunitat a 
juny. 

Per poder recuperar: obtindre una nota de 5 tant a la part teòrica com a la 
pràctica, i l'examen només serà de les avaluacions que no hagen estat 
superades amb anterioritat. 
Es realitzarà un examen teòric i un de pràctica, és condició indispensable 
aprovar l'examen teòric per poder tindre dret a realitzar la prova pràctica. 

 
 

RECUPERACIÓ 
PENDENT 

(…si la tens suspesa!) 

 
 
 
 

 

3. QUIN MATERIAL NECESSITAREU. 
 

 
- Apunts facilitats pel professor 
- Maletí amb el material indispensable 
- Uniforme complet (jaquetilla, gorra, pantalons, davantal i sabates de cuina) 
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