
PRUEBAS LIBRES PARA LA OBTENCIÓN DE TÍTULOS DE TÉCNICO Y TÉCNICO SUPERIOR DE FP
ORIENTACIONES PARA LOS ALUMNOS

CICLO FORMATIVO MÓDULO

GRADO MEDIO COCINA Y GASTRONOMÍA
GRADO MEDIO SERVICIOS DE RESTAURACIÓN
GRADO SUPERIOR DIRECCIÓN DE COCINA

EMPRESA E INICIATIVA EMPRENDEDORA (EIE)

TEMARIO

TEMA 1 LA INICIATIVA EMPRENDEDORA

TEMA 2 EL MERCADO

TEMA 3 EL ENTORNO DE LA EMPRESA

TEMA 4 EL MARKETING

TEMA 5 RECURSOS HUMANOS

TEMA 6 FORMAS JURÍDICAS

TEMA 7 EL PLAN DE PRODUCCIÓN

TEMA 8 INVERSIÓN Y FINANCIACIÓN

TEMA 9 ANÁLISIS CONTABLE Y FINANCIERO

TEMA 10 GESTIÓN CONTABLE, ADMINISTRATIVA Y FISCAL

TEXTO DE REFERENCIA PARA PREPARAR LA PRUEBA

Libro Empresa e Iniciativa Emprendedora, Editorial TulibrodeFP ISBN: 978-84-16812-78-3

OTROS MATERIALES PARA PREPARAR LA PRUEBA



FORMATO DE LA PRUEBA: PARTES DE QUE CONSTA

El examen constará de una parte teórica

MATERIALES NECESARIOS PARA REALIZAR LA PRUEBA

Bolígrafo azul o negro.

CALIFICACIÓN DE LA PRUEBA

● Resolución de una prueba tipo test que consta de aproximadamente 80 preguntas con
cuatro opciones de respuesta (sólo habrá una respuesta correcta)

● TRES preguntas incorrectamente contestadas anularán una pregunta correctamente
contestada (una respuesta incorrecta resta un tercio del valor de una respuesta
correcta).

● Al finalizar el examen deberá entregarse la plantilla de respuestas que será facilitada.

OTRAS INDICACIONES

● La identificación con DNI u otro documento identificativo oficial es imprescindible para
poder realizar el examen.

● Durante la prueba no se podrán utilizar ni tener en el pupitre: libros, apuntes, estuches,
teléfonos móviles, calculadoras programables ni cualquier otro dispositivo de
almacenamiento digital como relojes inteligentes.


