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con futuro
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03014587@edu.gva.es965695795

@iesbenejuzar_oficial

Contacta con nosotros

El IES Benejúzar abre sus
instalaciones a una

formación de calidad y con
grandes posibilidades de

inserción laboral

Estudios avalados por la Escuela
Politécnica Superior de Orihuela y el

Centro de Investigaciones
Agroalimentarias pertenecientes a la

UMH; la Oficina Comarcal Agraria Bajo
Segura; la Estación Experimental
Agraria de Elche y la Asociación
Alcachofa Vega Baja del Segura

GRADO MEDIO 
ELABORACIÓN 
PRODUCTOS ALIMENTICIOS

GRADO BÁSICO 
INDUSTRIAS 
ALIMENTARIAS

GRADO SUPERIOR
PROCESOS Y CALIDAD 
EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA



Operac iones  auxi l ia res  de a lmacenaje
Operac iones  auxi l ia res  en la  industr ia  a l imentar ia
Elaborac ión de productos  a l imentar ios
L impieza y  mantenimiento de insta lac iones  y  equipos
Operac iones  bás icas  de laborator io
I t inerar io  personal  para  la  empleabi l idad

Durac ión
2000 horas  (2  cursos)

Al f ina l izar  mis  estudios ,
¿dónde puedo t raba jar?

Y s i  qu iero  segui r  estudiando,
¿qué puedo hacer?

¿Qué voy a  estudiar?

Ejerceré  mi  act iv idad profes ional  en la  Industr ia
Al imentar ia  de pequeño,  mediano o gran tamaño como
peón de fabr icac ión,  preparado,  e laborac ión y  serv ic io
de t ransformados a l imentar ios .  As í  mismo en tareas
de recepc ión,  conservac ión,  t ransporte  interno y
a lmacenaje  de productos  a l imentar ios .  Operador /a  de
máquinas  automát icas ,  d ispos i t ivos ,  equipos  e
insta lac iones  y  en áreas  de laborator io  como ayudante
de l impieza y  des infecc ión de insta lac iones ,  aparatos
y  mater ia l  de laborator io .  Ayudante en p lantas
res idua les  y  en p lantas  de t ratamiento de aguas .  

Cont inuar  estudios  de grado medio en e l  IES
Benejúzar  en la  misma fami l ia  profes ional .  Además,
este  t í tu lo  bás ico tendrá  preferenc ia  para  la  admis ión
a otros  grados  medios  de Fabr icac ión Mecánica ,
Hoste ler ía  y  Tur ismo,  Imagen Personal ,  Química ,
Madera ,  Mueble  y  Corcho y  Vidr io  y  Cerámica .  

Requis i tos  de acceso
Tener  cumpl idos  15 años  o  cumpl i r los  en e l  año natura l
Haber  cursado 3º  o  excepc ionalmente 2º  de la  ESO

GRADO PROFESIONAL BÁSICO
EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

Podré  t raba jar  como e laborador /a  y  envasador /a  de
productos  a l iment ic ios ;  operador /a  de máquinas  para
tratamiento de productos  a l imentar ios ;  operador /a  y
superv isor /a  de l ínea  de envasado y  embala je ;
recepc ionista ,  dos i f icador /a  y  responsable  de a lmacén;
superv isor /a  de l ínea  de producc ión y  responsable  de
producc ión y  mantenimiento de equipos  e  insta lac iones
en la  industr ia  de la  a l imentac ión.

Al f ina l izar  mis  estudios ,
¿dónde puedo t rabajar?

Mater ias  pr imas  en la  industr ia  a l imentar ia
Operac iones  de acondic ionado de mater ias  pr imas
Tratamientos  de t ransformación y  conservac ión
Procesado de productos  a l imentar ios
Pr inc ip ios  de mantenimiento e lect romecánico
Procesos  tecnológicos  en la  industr ia  a l imentar ia
Venta  y  comerc ia l izac ión de productos  a l imentar ios
Operac iones  y  contro l  de  a lmacén en la  industr ia
a l imentar ia
Segur idad e  h ig iene en la  manipulac ión de a l imentos
I t inerar io  personal  para  la  empleabi l idad I  y  I I
Dig i ta l izac ión ap l icada a l  s i s tema product ivo
Sostenib i l idad ap l icada a l  s i s tema product ivo

GRADO PROFESIONAL MEDIO
ELABORACIÓN DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS

Durac ión :  
2000 horas  (2  cursos)

¿Qué voy a  estudiar?

Y s i  qu iero segui r  estudiando,
¿qué puedo hacer?

Cont inuar  estudios  de grado super ior  en e l  IES
Benejúzar  en la  misma fami l ia  profes iona l  (pendiente
de autor izac ión) .  Otro  c ic lo  de Grado Medio con la
pos ib i l idad de conva l idac iones .  Además,  la  pos ib i l idad
de cursar  e l  Bachi l le rato  en cua lqu iera  de sus
modal idades  y  cursos  de espec ia l izac ión.   

Requis i tos  de acceso
Acceso d i recto mediante e l  T í tu lo  de Graduado en
ESO, 2º  de BUP o PAU para  mayores  de 25 años .  
Acceso d i recto mediante un T í tu lo  Profes ional  Bás ico
Acceso d i recto mediante T í tu lo  de Técnico o  Técnico
Auxi l ia r .
Acceso mediante prueba para  quienes  no cumplan
alguno de los  requis i tos  anter iores

GRADO PROFESIONAL SUPERIOR
PROCESOS Y CALIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

Durac ión :  2000 horas ,  2  cursos
¿Qué voy a  estudiar?

Más info.

Durac ión :  
2000 horas  (2  cursos)

Al f ina l izar  mis  estudios ,
¿dónde puedo t rabajar?

¿Qué voy a  estudiar?

Y s i  qu iero segui r  estudiando,
¿qué puedo hacer?

Requis i tos  de acceso

Podré t rabajar  como jefa/e  de l ínea ,  p lanta  de
fabr icac ión,  secc ión o  de a lmacén,  jefa /e  de turno,
superv isor /a  de equipos ,  procesos  y  productos ,
encargada/o de producc ión,  encargada/o de
elaborac ión de nuevos  productos  y  desarro l lo  de
procesos ,  técnica/o  en anál i s i s  de a l imentos ,  técnica/o
en anál i s i s  sensor ia l ,  técn ica/o  en laborator io  de
contro l  de ca l idad,  inspector /a  o  audi tor /a  de ca l idad,
encargada/o de la  gest ión de la  segur idad a l imentar ia ,
encargada/o de aprov is ionamientos ,  encargada/o de la
l ínea de envasado y  embala je ,  encargada/o de contro l
ambienta l  y  segur idad labora l ,  técn ica/o  comerc ia l .

Cont inuar  estudios  de cursos  de espec ia l izac ión
profes ional ,  ot ro  Cic lo  de Formación Profes ional ,
preparac ión de las  Pruebas  de Eva luac ión de
Bachi l lerato y  rea l izar  Enseñanzas  Univers i tar ias .

Poseer  un T í tu lo  de Bachi l ler ,  T í tu lo  de Técnico/a  (FP
Grado Medio) ,  T í tu lo  de Técnico/a  Super ior .  T i tu lac ión
Univers i tar ia  o  equiva lente.  Haber  superado 3º  de
BUP,  COU, prueba de acceso a  c ic los  format ivos  de
grado super ior  (se  requiere  a l  menos 19 años  en e l  año
que se  rea l iza  la  prueba) ,  prueba de acceso a  la
Univers idad para  mayores  de 25 años .

Tecnología  a l imentar ia .
Biotecnología  a l imentar ia .
Anál i s i s  de a l imentos .
Tratamientos  de preparac ión y  conservac ión de los
a l imentos .
Organizac ión de la  producc ión a l imentar ia .
Comerc ia l izac ión y  log íst ica  en la  ind.  a l imentar ia .
Gest ión de ca l idad y  ambienta l  en la  ind.  a l imentar ia .
Mantenimiento e lectromecánico en ind.  de proceso.
Contro l  microbio lógico y  sensor ia l  de los  a l imentos .
Nutr ic ión y  segur idad a l imentar ia .
Procesos  integrados  en la  industr ia  a l imentar ia .
Innovac ión a l imentar ia .
I t inerar io  personal  para  la  empleabi l idad 
Dig i ta l izac ión apl icada a  los  sectores  product ivos
Sostenib i l idad apl icada a l  s i s tema product ivo
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