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(Qué voy a estudiar?
Operaciones auxiliares de almacenaje
Operaciones auxiliares en la industria alimentaria
Elaboraciéon de productos alimentarios
Limpieza y mantenimiento de instalaciones y equipos
Operaciones basicas de laboratorio
Itinerario personal para la empleabilidad

Al finalizar mis estudios,
(dénde puedo trabajar?

Ejerceré mi actividad profesional en la Industria
Alimentaria de pequefio, mediano o gran tamafio como
pedén de fabricacién, preparado, elaboracién y servicio
de transformados alimentarios. Asi mismo en tareas
de recepciéon, conservacién, transporte interno vy
almacenaje de productos alimentarios. Operador/a de
mdquinas automdticas, dispositivos, equipos e
instalaciones y en dreas de laboratorio como ayudante
de limpieza y desinfeccién de instalaciones, aparatos
y material de laboratorio. Ayudante en plantas
residuales y en plantas de tratamiento de aguas.

Y si quiero seguir estudiando,
(qué puedo hacer?

Continuar estudios de grado medio en el IES
Benejizar en la misma familia profesional. Ademas,
este titulo bdsico tendrd preferencia para la admision
a otros grados medios de Fabricacién Mecanica,
Hosteleria y Turismo, Imagen Personal, Quimica,
Madera, Mueble y Corcho y Vidrio y Cerdamica.

Requisitos de acceso

Tener cumplidos 15 afios o cumplirlos en el afio natural
Haber cursado 3° o excepcionalmente 2° de la ESO
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Duracion:

2000 horas (2 cursos)

(Qué voy a estudiar?

Materias primas en la industria alimentaria
Operaciones de acondicionado de materias primas
Tratamientos de transformacién y conservacion
Procesado de productos alimentarios

Principios de mantenimiento electromecdnico
Procesos tecnolégicos en la industria alimentaria
Venta y comercializaciéon de productos alimentarios
Operaciones y control de almacén en la industria
alimentaria

Seguridad e higiene en la manipulacién de alimentos
Itinerario personal para la empleabilidad | y Il
Digitalizacién aplicada al sistema productivo
Sostenibilidad aplicada al sistema productivo

Al finalizar mis estudios,
(doénde puedo trabajar?

Podré trabajar como elaborador/a y envasador/a de
productos alimenticios; operador/a de mdaquinas para
tratamiento de productos alimentarios; operador/a y
supervisor/a de linea de envasado y embalaje;
recepcionista, dosificador/a y responsable de almacén;
supervisor/a de linea de produccién y responsable de
produccién y mantenimiento de equipos e instalaciones
en la industria de la alimentacién.

Y si quiero seguir estudiando,
(qué puedo hacer?

Continuar estudios de grado superior en el IES
Benejizar en la misma familia profesional (pendiente
de autorizacion). Otro ciclo de Grado Medio con la
posibilidad de convalidaciones. Ademas, la posibilidad
de cursar el Bachillerato en cualquiera de sus
modalidades y cursos de especializacion.

Requisitos de acceso

Acceso directo mediante el Titulo de Graduado en
ESO, 2° de BUP o PAU para mayores de 25 afos.
Acceso directo mediante un Titulo Profesional Basico
Acceso directo mediante Titulo de Técnico o Técnico
Auxiliar.

Acceso mediante prueba para quienes no cumplan
alguno de los requisitos anteriores
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Duracion:

2000 horas (2 cursos)

Tecnologia alimentaria.

Biotecnologia alimentaria.

Andlisis de alimentos.

Tratamientos de preparacién y conservacion de los
alimentos.

Organizacién de la producciéon alimentaria.
Comercializacién y logistica en la ind. alimentaria.
Gestion de calidad y ambiental en la ind. alimentaria.
Mantenimiento electromecdnico en ind. de proceso.
Control microbiolégico y sensorial de los alimentos.
Nutricion y seguridad alimentaria.

Procesos integrados en la industria alimentaria.
Innovacion alimentaria.

Itinerario personal para la empleabilidad
Digitalizacién aplicada a los sectores productivos
Sostenibilidad aplicada al sistema productivo

Al finalizar mis estudios,
¢doénde puedo trabajar?

Podré trabajar como jefa/e de Iinea, planta de
fabricacién, secciéon o de almacén, jefa/e de turno,
supervisor/a de equipos, procesos y productos,
encargada/o de produccién, encargada/o de
elaboracion de nuevos productos y desarrollo de
procesos, técnica/o en andlisis de alimentos, técnica/o
en analisis sensorial, técnica/o en laboratorio de
control de calidad, inspector/a o auditor/a de calidad,
encargada/o de la gestiéon de la seguridad alimentaria,
encargada/o de aprovisionamientos, encargada/o de la
linea de envasado y embalaje, encargada/o de control
ambiental y seguridad laboral, técnica/o comercial.

Y si quiero seguir estudiando,
(qué puedo hacer?

cursos de especializacién
profesional, otro Ciclo de Formacién Profesional,
preparacion de las Pruebas de Evaluaciéon de
Bachillerato y realizar Ensefianzas Universitarias.

Requisitos de acceso

Poseer un Titulo de Bachiller, Titulo de Técnico/a (FP
Grado Medio), Titulo de Técnico/a Superior. Titulacién
Universitaria o equivalente. Haber superado 3° de
BUP, COU, prueba de acceso a ciclos formativos de
grado superior (se requiere al menos 19 afios en el afio
que se realiza la prueba), prueba de acceso a la
Universidad para mayores de 25 anos.

Continuar estudios de
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