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CICLE DE GRAU BASIC: PROFESSIONAL BASIC EN CUINA I RESTAURACIO 2000 hores

MODULS FORMATIUS
PRIMER CURS H. Anuals H. Setmanals
3005 Atencio al client 100 3
3034 Tecniques elementals de preelaboracid 133 4
3035 Processos basics de produccio culinaria 266 8
3036 Aprov. i conservacio de matéries primeres i higiene en la manipulacio 100 3
3161 Comunicacid i Ciéncies Socials I 133 4
3163 Ciéncies aplicades I 133 4
TUO1CF Tutoria Primer 68 2
3159p Itinerari personal per a I’ocupabilitat 1° 67 2
Total 1r| 1000 30
SEGON CURS H. Anuals | H. Setmanals
3037 Técniques elementals de servei 166 5
3038 Processos basics de preparacié d’aliments i begudes 201 6
3039 Preparaci6 i muntatge de materials per a col-lectivitats i catering 166 5
3159 Itinerari personal per a I’ocupabilitat 34 1
3162 Comunicaci6 i Ciéncies Socials I 166 5
3164 Ciencies aplicades I1 166 5
TUO2CF Tutoria Segon 34 1
3160955 Projecte intermodular de aprenentatge col-laboratiu 67 2
Total 2n| 1000 30
TOTAL CICLE | 2000h 60h

TITULACIO

El titol Professional Basic en CUINA I RESTAURACIO té caracter oficial i validesa en tot
el territori nacional (RD 127/2014, BOE 5-3-2014)(Resoluci6 de 24 de juliol de 2014
DOCYV 28-7-2014)

COMPETENCIA GENERAL

La competéncia general d’aquest titol consisteix en realitzar amb autonomia, les operacions
basiques de preparacio i conservacio d’elaboracions culinaries senzilles a 1’ambit de la
produccid en cuina i les operacions de preparaci6 i presentacié d’aliments i begudes en
establiments de restauracio6 i catering, assistint en els processos de servei i atencio al client,
seguint els protocols de qualitat establerts, segons normes d’higiene, prevencid de riscos
laborals i proteccié mediambiental, comunicant-se de forma oral i escrita en llengua
castellana i en el seu cas en la llengua cooficial propia (valencia), com també en alguna
llengua estrangera amb responsabilitat i iniciativa personal i observant les normes de
seguretat i higiene en el treball.

EIXIDES PROFESSIONALS

Ajudant o auxiliar de cuina.

Ajudant d’economat d’unitats de produccio i servei d’aliments i begudes.

Auxiliar o ajudant de cambrer en sala.

Auxiliar o ajudant de cambrer en bar-cafeteria.

Auxiliar o ajudant de barman.

Auxiliar o ajudant de cuina en establiments on 1’oferta estiga composada per
elaboracions senzilles i rapides (tapes, plats combinats, entre d’altres)

EIXIDES ACADEMIQUES

& Aquest titol professional basic permetra I’accés a tots els cicles formatius de grau mitja.
Tindra preferéncia a tots els cfgm de les families professionals de Hoteleria i turisme.
Industries Alimentaries. Imatge Personal.
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