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1.- INTRODUCCION

El servicio de comedor escolar es un servicio complementario, no
obligatorio pero necesario, de caracter educativo y social de apoyo a los
centros docentes. En él se desarrollan habitos, rutinas y actitudes en el
alumnado que garantizan una dieta sana y equilibrada.

Al ser el CEIP Gaston Castelld un centro singular (antiguo centro
CAES), la necesidad de asegurar una comida digna al dia es mas
importante que nunca, pues la nutricién de una parte de nuestro alumnado
bien por desconocimiento, abandono de habitos alimenticios o, sobre todo,
por escasez de recursos no esta, por desgracia, asegurada.

La realidad social demanda a la administracion educativa facilidades y
actuaciones orientadas a la conciliacion de la vida laboral con la familiar de
forma que hombres y mujeres puedan incorporarse al mercado laboral de
forma equitativa y en igualdad de oportunidades. Desde la aprobacién de la
jornada continua el servicio de comedor se ha convertido en garantia horaria
y tranquilizadora para las familias de saber que sus hijos no solo estan
comiendo bien sino que también estan creciendo y aprendiendo.

Pues esta es otra de las funciones del comedor, la educativa. Tras una
jornada reglada de areas, materias y horarios, el tiempo de comedor ofrece
una socializacion alternativa y mas “libre” que permita desarrollar valores y
actitudes en el alumnado sin necesidad de cumplir un curriculo. Esto no
quita que haya, como mas adelante se vera, una serie de objetivos y normas
que cumplir y acatar.

Desde el equipo directivo que redacta el presente proyecto se tiene la
firme conviccion de defender y avanzar en el proyecto de comedor. Para
ello, se realiza un cambio de empresa de comedor buscando mejorar la
calidad de la comida del alumnado y también, y sobre todo, se inician los
tramites necesarios en verano de 2023 para el cambio de comida
transportada a cocina en centro, lo cual consideramos fundamental para
asegurar la calidad minima que creemos que nuestro alumnado merece.

A fecha de redaccion de este proyecto, muchos de dichos pasos ya se
vienen dando y estamos a la espera de la confirmacion de las diferentes
autoridades para realizar el cambio y comenzar a cocinar en el propio
centro.

2.- BASES LEGALES

- Orden 53/2012, de 8 de agosto, de la Conselleria de Educacion,
Formacion y Empleo, por la que se regula el servicio de comedor escolar



en los centros docentes no universitarios de titularidad de la Generalitat
dependientes de la Conselleria con competencia en materia de educacion
(DOGV 6839, 13.08.2012).

- Orden 43/2016, de 3 de agosto, de la Conselleria de Educacién, Investiga-
cion, Cultura y Deporte (DOGV 7845, 05.08.2016). - Orden 43/2016, de 3
de agosto, de la Conselleria de Educacion, Investigacion, Cultura 'y De-
porte, por la cual se modifica la Orden 53/2012, de 8 de agosto, de la
Con- selleria de Educaciéon, Formacion y Ocupacion, por la cual se regula
el ser- vicio de comedor escolar en los centros docentes no universitarios
de titu- laridad de la Generalitat dependientes de la Conselleria con
competencia en materia de educacion.

- Decreto 84/2018, de 15 de junio, del Consell, de fomento de una alimenta-
cion saludable y sostenible en centros de la Generalitat (DOGV 8323,
22.06.2018).

- El Decreto 122/2001, de 10 de julio, tiene por objeto la regulacion del régi-
men juridico aplicable al precio publico por el servicio de comedor
prestado por los centros de ensenanza infantil de la red de centros de la
Conselleria de Cultura y Educacion.

- Aquellas otras normas o instrucciones que pueda desarrollar tanto la Con-
selleria competente en materia de educaciéon como la competente en ma-
teria de sanidad para establecer medidas higiénico-sanitarias de preven-
cion de la salud del alumnado y del personal docente y no docente que
sea usuario de este servicio complementario.

3.- OBJETIVOS DEL SERVICIO
3.1. Educacioén para la salud

Dentro de los principales objetivos orientados a desarrollar los habitos
saludables en nuestro alumnado estan:

- Reconocer y adquirir unos habitos alimenticios saludables.

- Identificar las cantidades proporcionadas de cada tipo de alimento
adecuadas para cada ingesta.

- Hacerse responsable de la nutricidn responsable y evitar desechos y
desperdicios innecesarios.

- Poner en practica las normas higiénicas trabajadas en clase.

- Adquirir unos buenos habitos de higiene bucodental.

3.2 Educacioén para la convivencia



Mas alla de todos los aspectos nutricionales, alimenticios e higiénicos, el
servicio y tiempo de comedor ofrece al alumnado la oportunidad de adquirir
y desarrollar unas habilidades sociales orientadas a la convivencia y
desarrollo integral que vienen trabajadas desde el aula pero que también al
trabajarse aqui beneficiaran al dia a dia del horario lectivo. Algunas de estas
son:

- Adquirir responsabilidades y autonomia como poner y quitar la mesa,
limpiarse su propia bandeja de comida o limpiar las mesas al terminar de
comet.

- Respetar el turno y volumen de palabra asi como la variedad de
conversaciones al ser grupos no estables en las mesas de comedor.

- Reconocer y respetar la autoridad de las monitoras de comedor.

- Ayudar al cuidado del medio ambiente desarrollando habitos de reciclaje y
compost.

- Adquirir habitos de uso adecuado de cubiertos.

- Desarrollar conciencia de pertenencia al centro ayudando los mas
mayores a los mas pequenos.

4.- Modelo de gestion

Para este curso 2023/2024, como viene marcado por la normativa y viene
sucediendo ya de anteriores afos, el Consejo Escolar y la Comision de
Comedor del mismo seran los encargados de supervisar y acompanar el
funcionamiento periédico del comedor, la viabilidad econdmica y la eleccion
de empresa de comedor, mas alla de trasladar propuestas y mejorar y
ayudar a crecer este espacio y tiempo.

Para el curso 2023-2024 y habiendo cambiado el equipo directivo, el equipo
pedagodgico del comedor estara formado por:

- Director del centro: Juan Luis Guerras Soria. Es el maximo responsable
del funcionamiento del comedor, se encarga de coordinar todas las tareas
y personas que estan implicadas en su funcionamiento, tanto econémicas
como organizativas y didacticas.

- Secretaria y encargada de comedor: Belén Mird Aguilar. Se encarga de la
gestion econdmica del comedor junto al director y actla de nexo entre el
centro, el personal educador, la cocina, la empresa y las familias. También
es la responsable de todo lo relacionado con las ayudas para el pago del
servicio de comedor.

- Aukxiliar de cocina: una persona cuatro horas diarias. El servicio de
comedor se encuentra pendiente de un cambio a modalidad de cocina en



centro por lo que pasara a haber una persona cocinera/o en un horario de
8 horas y un auxiliar de cocina en horario de 3 horas. Todo lo relativo al
tratamiento de alimentos, servicio y eliminacion de residuos es
competencia suya.

- Personal educador: cinco monitoras con experiencia en el centro y
conocimiento amplio del alumnado y la tipologia de centro en que nos
encontramos. Su turno sera de dos horas diarias en septiembre y junio y
de tres horas diarias el resto de meses. Asumen el trato directo con el
alumnado atendiéndoles en todas sus necesidades. Se comprometen a
cumplir y seguir este proyecto educativo y a acudir a encargada de
comedor o director para cualquier propuesta de mejora o0 asunto que
tratar.

5.- Empresa encargada de comedor

En vistas a mejorar la calidad alimenticia de nuestro alumnado, confiando en
el proyecto educativo ecoldgico, comprometido con la educacion integral y
el cuidado del medio ambiente y aprovechando |la ayuda prestada para
poner en funcionamiento la cocina del comedor, en el verano de 2023 se
aprueba primero en claustro y mas tarde en Consejo Escolar el cambio de
empresa de comedor € iniciar un servicio con Mendoza Catering S.L.

Esta empresa estd mas que consolidada en la comarca de la Marina Alta y
se viene abriendo paso y convenciendo cada vez a mas centros en la
comarca de I’Alacanti.

Ademas, fue la empresa que mas honrada y fiel fue a sus principios a la hora
de mantener un presupuesto inicial a pesar de la flexibilizacidon y ampliacion
del coste que permitié la Conselleria d’Educacio a finales del curso anterior.

Ideas como el uso de envases reutilizables, ayuda a la hora de iniciar el
cepillado de dientes en el alumnado, la futura puesta en marcha de una
compostadora o la intencion de que el alumnado vaya haciéndose
responsable (siempre de forma acompanada y supervisada) de servirse la
comida y recoger la mesa, concuerdan ideolégicamente con el Proyecto
Educativo de Centro y la mentalidad y linea que queremos implantar en el
colegio desde el equipo directivo y el claustro.

6.- Horario y precio del servicio de comedor.

El servicio de comedor se ofrece en horario de 13:00h a 15:00h en
septiembre y junio.

El resto de meses se organiza en dos franjas horarias compatibles:



- 14:00h-15:30h: hora de la comida. Es el tiempo destinado a comer y
cumplir las rutinas de higiene anteriores y posteriores. Siempre suele
quedar un tiempo de juego libre mientras les toca entrar al comedor o
mientras esperan su turno de cepillado de dientes. Desde este curso
23/24 todo el alumnado come en un mismo turno. A las 15:00h se realiza
un primer turno de salida para aquel alumnado que sea recogido a esta
hora.

- 15:30-17:00h: hora de actividades. Es en este tiempo en el que se cumple
la programacién de actividades preparada por la empresa de comedor y
supervisada y aprobada por el director y la encargada de comedor. Una
vez acaba la jornada a las 17:00h se entrega a todo el alumnado restante.

El alumnado que asi lo desee, y velando y confiando en que para nuestro
alumnado todas las horas que estén en el centro son beneficiosas, podra ir a
casa a comer y volver a las 15:30h para compartir esa parte activa, ludica y
didactica con sus comparieros/as.

El coste de comedor es de 4,25€ al dia. Para los comensales habituales se
realizara una remesa general desde la entidad bancaria o un ingreso por
parte de Conselleria para aquel alumnado que disponga del 100% de la
ayuda para el coste del comedor. Para el alumnado esporadico podra pagar
en efectivo o realizar transferencia bancaria, avisando siempre antes del
recuento de comensales a primera hora del dia.

El alumnado que disponga de la ayuda completa de comedor debera hacer
uso diario de este servicio o renunciar a dicha ayuda para que otro alumno/a
pueda beneficiarse de ella.

7.-Normativa y convivencia en el comedor

Desde el primer dia y ya desde las reuniones de familias de inicio de curso e
incluso reuniones con las monitoras de comedor que se realizaron en
verano, se sentaron las firmes bases de considerar el tiempo de comedor y
el uso del espacio como una continuidad del horario lectivo y, por tanto, la
intencidn de compartir el reglamento de faltas y consecuencias. Del mismo
modo, los derechos y obligaciones de que disponen los comensales son los
mismos recogidos en el Proyecto Educativo de Centro y en el Decreto
253/2019 de regulacion de la organizacion y funcionamiento de centro.

Estas faltas estan recogidas en la siguiente tabla y, del mismo modo que se
registra a diario cualquier incidente en las aulas en horario lectivo, se hace
desde el comedor, dejando anotado infractor, falta y medida adoptada.



Este registro de faltas se recoge y revisa mensualmente por la encargada de
comedor y el director y se notifica a las familias de las faltas en que han
concurrido sus hijos/as, dejando constancia de las sanciones tomadas y de
futuras posibles sanciones si estas faltas son reiteradas.



