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El FSE invierte en tu futuro

Ctra. Cv-378, km. 0,300 - 46380 Cheste, Valencia UNION EUROPEA

CALENDARI D'EXAMENS

CONVOCATORIA: EXTRAORDINARIA
FAMILIA PROFESSIONAL: Hoteleriai Turisme
CICLE: DIRECCIO DE CUINA GRUP: Primer
DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
DIA 22/06/2026 DIA 23/06/2026 DIA DIA 25/06/2026 DIA 26/06/2026
Hora Modul Hora Modul Hora Modul Hora Modul Hora Modul
. Control y . Procesos de Preelaboracion y i Inalés|
8:55 Aprovisionamiento de 8.00 Conservacion en Cocina 8:00 N9
A |Materias Primas A |(PROCEDIMENTAL) A A A
10:45 14:00 10:00
Lloc Aula3.15 Lloc Taller Cocina Lloc Lloc Aula3.15 Lloc
.. | Procesos de Elaboracion
11:15 Culinaria
A A |(PROCEDIMENTAL) A A A
14:00
Lloc Lloc Tdler Cocina Lloc Lloc Lloc
11:15 | Procesos de Preelaboraciony | 11:0p | Procesos de Elaboracion
Conservacion en Cocina Culinaria
A A A A | (CONCEPTUAL) A | (CONCEPTUAL)
13:05 13:05
Lloc Lloc Lloc Lloc Aula3.15 Lloc Aula3.15
1230 | Gestion delaCalidad y dela 13:05 | Provecto Intermodular 13.05 | IPE |
Seguridad e Higiene
A | Alimentaria A A A A
14:00 14:00 14:00
Lloc Aula3.15 Lloc Lloc Lloc Aules del modulo Lloc Aula3.15
Codi: F19.PC02
N° Edici6: 00
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