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= - Ctra. CV-378, km. 0,300 - 46380 Cheste, Valencia CUltET e UNION EUROPEA
CONVOCATORIA: EXTRAORDINARIA
FAMILIA PROFESIONAL: Hosteleria y Turismo
CICLO: DIRECCION DE COCINA GRUPO: Primero
MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
DIA 25/06/2024 DIiA 26/06/2024 DiA 27/06/2024 DIA 28/06/2024 DiA
Hora Modulo Hora Modulo Hora Modulo Hora Modulo Hora Modulo
10:00 | ORDEN DE TRABAJO PROCESOS DE 8:00 |INGLES 8:00 |PROCESOSDE
Procesos preelaboracion PREELABORACION Y PREELABORACION Y
A |yconservacién en cocina A |CONSERVACION EN A A | CONSERVACION EN A
12-00 | Procesos de cocina en COCINA (PARTE 9:50 9:50 COCINA (PARTE
’ cocina. Previo a la practica PRACTICA) ' ' TEORICA)
Lugar AULA TEORICA Lugar AULA TALLER Lugar AULA TEORICA Lugar AULA TEORICA Lugar
12:00 | CONTROL DEL PROCESOS DE GESTION DE LA 10-:00 | FOL
ALMACENAMIENTO Y ELABORACION EN CALIDAD Y SEGURIDAD
A | APROVISIONAMIENTO A COCINA (PARTE A |E HIGIENE A A
. DE MATERIAS PRIMAS PRACTICA) ALIMENTARIA .
14:00 11:00
Lugar AULA TEORICA Lugar AULA TALLER Lugar AULA TEORICA Lugar AULA TEORICA Lugar
PROCESOS DE
ELABORACION EN
A A A |COCINA (PARTE A A
TEORICA)
Lugar Lugar Lugar AULA TEORICA Lugar Lugar
A A A A A
Lugar Lugar Lugar Lugar Lugar
Codigo: F19.PC02

N° Edicion: 00




