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CICLO FORMATIVO DE GRADO MEDIO DE PANADERIA, REPOSTERIA Y CONFITERIA
HORARIO DE MANANAS ( 08:15-14:30h)
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MODULOS PROFESIONALES

Primer curso Segundo curso
Materias primas y procesos en panaderia, Elaboraciones de confiteria y otras
pasteleria y reposteria. especialidades.
Elaboraciones de panaderia y bolleria. Postres en restauracion.
Procesos basicos de pasteleria y reposteria. Productos de obrador.
Operaciones y control de almacén en la Empresa e iniciativa emprendedora.
industria alimentaria. Horario reservado para el médulo impartido en
Seguridad e higiene en la manipulacién de inglés.
alimentos. Formacién en Centros de Trabajo: 380 horas.
Presentacién y venta de productos de panaderia (Durante el tercer trimestre )
y pasteleria.
Formacidén y orientacién laboral.
Horario reservado para el médulo impartido en
inglés.

¢QUE OCUPACIONES PUEDES DESEMPENAR?

Panadero. Elaborador de bolleria. Elaborador de masas y bases de pizza. Pastelero. Elaborador y
decorador de pasteles. Confitero. Repostero. Turronero. Elaborador de caramelos y dulces. Elaborador
de productos de cacao y chocolate. Churrero. Galletero. Elaborador de postres en restauracion.

TITULACION QUE SE OBTIENE
Titulo de Técnico en Panaderia, reposteria y confiteria. Esta titulacidén permite el acceso a los estudios
de Bachillerato o continuar otros estudios de Formacién Profesional de Grado Superior

¢COMO SE ACCEDE?
Acceso directo: Graduados en Educacién Secundaria Obligatoria. Titulados de Formacién Profesional

de grado medio. (Planes de estudios anteriores consultar en secretaria)
Acceso mediante prueba: Sin cumplir ningun requisito académico, tener diecisiete afios de edad o
cumplirlos durante el afo en curso, y superar la correspondiente prueba de acceso.

DISPONEMOS DE RESIDENCIA DE ESTUDIANTES. LA PETICION DE PLAZA SE HACE EN EL MOMENTO DE LA MATRICULA.
CONSULTAR EN SECRETARIA. MAS INFORMACION EN LA WEB Y NUESTRAS REDES SOCIALES

Centro Integrado Publico de Formacion Profesional Costa de Azahar

Avenida Ferrandis Salvador,10-12100 Grao de Castell6 (Castelld)
Web www.cosda.es
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