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¿CÓMO PUEDO ACCEDER?SALIDAS PROFESIONALES

Cocinera / cocinero.
Jefa / jefe de partida.
Empleada / empleado de
economato de unidades de
producción y servicio de alimentos y
bebidas.

¿QUÉ VOY A ESTUDIAR?

El técnico en grado medio en Cocina y
Gastronomía desarrolla su actividad en
empresas del sector de hostelería y en
establecimientos del subsector de
restauración. En ellos desarrollan
procesos de preelaboración,elaboración
y, en su caso, servicio de alimentos; en
establecimientos dedicados a la
preelaboración y comercialización de
alimentos crudos; tiendas especializadas
en comidas preparadas; empresas
dedicadas al almacenamiento, envasado
y distribución de productos alimenticios
y otros.

Ofertas gastronómicas.
Preelaboración y conservación de
alimentos.
Técnicas culinarias.
Procesos básicos de pastelería y
repostería.
Productos culinarios.
Postres en restauración.
Seguridad e higiene en la
manipulación de alimentos.
Formación y orientación laboral.
Empresa e iniciativa
emprendedora.
Formación en centros de trabajo.

Título de Graduado/a en Educación
Secundaria Obligatoria o de un nivel
académico superior.
Título Profesional Básico (Formación
Profesional de Grado Básico).
Título de Técnico/a o de Técnico/a
Auxiliar o equivalente a efectos
académicos.

¿QUÉ PUEDO ESTUDIAR DESPUÉS?

Cursos de especialización profesional
Otro ciclo de Formación Profesional con
la posibilidad de establecer
convalidaciones de módulos
profesionales.
Bachillerato en cualquiera de sus
modalidades.

REALIZA PRÁCTICAS  EN OTROS
PAISES DE LA UE 

FORMATE EN MODALIDAD DUAL CON
PRÁCTICAS REMUNERADAS EN EMPRESAS 


