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Qui ne guarda quan fe, No menja quan Vol
Sempre plou cuan Ne ran @Scola

Tota pealra ra oaret

A mal tempps, bena cara

Wiare ventos 1 abril plujes, ran el maig fort I rermos

=l dia nuvelos, enganya al [Peresos



Amanica ¢ nortalisses .. ...

Xufes, carxofes i naps des de I'horta mirant a la vida passar
Bledes, carlotes i alls tots de festa ballant .

Xufes, carxofes i naps des de I'norta mirant a la vida passar
Bledes, carlotes i alls tots de festa ballant.

Un camp de tomaques, un llauro va plantar,

després d'una collita molts el van imitar.

Creilles, xirivies, quina felicitat!

Una horta alegre i viva amb les haques treballant.

Xufes, carxofes i naps des de I'horta mirant a la vida passatr.
Bledes, carlotes i alls tots de festa ballant.

Xufes, carxofes i naps des de I'horta mirant a la vida passar.
Bledes, carlotes i alls tots de festa ballant.

Negoci interessat, que busca especular

amb una terra fertil que ens donava de menjar.

El temps tot ho destrossa? No sé qué contestar.

Si ja no ens queda horta perqué I'hna menjat I'asfalt.

Xufes, carxofes i naps des de I'horta mirant a la vida passar
Bledes, carlotes i alls tots de festa ballant.

Xufes, carxofes i naps des de I'horta mirant a la vida passatr.
Bledes, carlotes i alls tots de festa ballant.

Raves i espinacs fugint en soledat,
les finques i el ciment han fet que escapen dels humans
L'amanida d'hortalisses ja esta acabant: 7 3

;‘Eﬁlﬁ-\-\l "III:-IH_- I
per a recuperar-la ens haurem d'espavilar(( - J; ;
| .

Youtube: https://youtu.be/QIYtRCD3gw4?
Si=504BXb14Lt7934M _




TOMATETA | PIMENTO de Rodamons Teatre

Tomateta i Pimento es ficaren a renyir

Tomateta caigué en terra i Pimento pega a fugir...(2)
L'albergina que venia de La Xina

i era germana de Tomateta i Pimentd els va dir:

- Si no us esteu quets, vos portaré al costat de la lletuga!
Sabeu per que?

Perqué la lletuga tranquil-litza i fa dormir... Tomateta...
Mentres tant la lletuga no li llevava I'ull a la carabasseta...
Sabeu per quée? Perque la carabasseta no feia

més que créixer i créixer i ocupava molt d’espai. Tomateta...
| la carxofera que estava molt a prop ni s’havia adonat

de la rinya de Tomateta i Pimento... Sabeu per que?

Perqué pensava en les seues coses

i no podia comprendre per que el fenoll

es passava el dia diguent-li: “card destartalat!”,“card destartalat!”
Tornateta i ....

| la bajoqueta havia crescut tant que ja era més alta que la
dacsa i la dacsa estava enfadada... Sabeu per qué?

Perqué ella havia sigut sempre la més alta i no li feia

gens de gracia deixar de ser-ho... Tomatetai ....

La menta tots els dies era visitada per uns escarbats petits
de color verd brillant i a tots els feia un poc de fastidi..

Sabeu per que?

Perqué els escarbats brillaven tant que enlluernaven a tothom.
Tomateta i pimento...

Pimentod torna al costat de Tomateta... Sabeu per qué?
Pergue Piment6 s’estimava molt a Tomateta, aixi que li dona

una ma, l'alca del terra i tornaren a comencar... Tomatetai ...




Hem fet un hort

Lletra: Damaris Gelgbert
Musica: Damaris Gelabert i Alex Martinez

Jo vull treballar la terra
plantar totes les llavors
veure com creixen les plantes
i després collir-ho tot.

Ensumar l'olor de terra

ben mullada al demati,

el perfum de tomaquera
farigola i romani.

Hem fet un hort, hem fet un hort
cavant, sembrant, regant la terra
entre tots.

Hem fet un hort, hem fet un hort
cavant, sembrant, regant la terra
hem fet un hort. (x2)

Hem plantat enciams, tomaquets,
cebes, naps i uns quants pebrots,
cada dia tenim feina
observem i ho cuidem tot.

Ja sabem fer anar 'aixada,
pala, cavec i rasclet,
per menjar sa i saludable
no hi ha res com un hortet.

Hem fet un hort, hem fet un hort...

Hem fet un hort - 2018 - Damaris Gelabert i Alex Martinez - Copyright © Mundial TOT SONA RECORDS SL Cardedeu
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