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SUMARI NÚMERO 52

En aquest número de Nadal 2020, trobareu varietat de continguts. Cal destacar
que hem pogut fer una variada revista, a pesar de la situació provocada pel
coronavirus que suposa afegir dificultats per fer els treballs, al no poder reunir-
nos els del consell de redacció i entre els propis membres del consell, format
per alumnes de cinquè i sisè. Sobretot agraïm a tots els alumnes i mestres del
cole el seu esforç per fer possible aquest número 52.

Tenim especialment pàgines sobre el coronavirus, com no podia ser menys i
també xalareu veient les fotos que ens vam fer amb el «micolau» el dia de
Santa Catalina. No us pergueu també les pàgines sobre els diversos treballs i
experiències que fan en cada aula i hi ha un bon recull de receptes per fer uns
nadals gastronòmics molt dolços.

 La XERINOLA és la revista trimestral  elaborada pel col·legi “M. de Déu de
l’Assumpció” de Vinaròs amb participació de tots els grups d’alumnes i mestres.

La portada i la contraportada d´aquest número 52 han estat elaborades pels
alumnes de SEGON DE PRIMÀRIA.

Edició per internet de Xerinola a: https://issuu.com/ceipassumpcio  però també
trobareu  alguna  cosa  a   la  nostra  nova  web:
https://portal.edu.gva.es/ceipassumpciovinaros/ 

correu electrònic de l´escola: 12003079@edu.gva.es

facebook del cole: Ceip Mare De Déu de l'Assumpció

AMPA facebook ampa-assumpcio

correu electrònic: ampa.assumpcio.vinaros@gmail.com

La revista es possible amb la col·laboració de SERVALIA.
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EDITORIAL

Hola a tots i totes!!! La nostra revista, que portem fent des de fa quasi 18 anys,

es va veure interrompuda a causa de la suspensió de classes per la covid. Així

que no vam tenir l’habitual número fi de curs, que sempre és més complet que

els de Nadal i Pasqua, però no volem que la covid provoque la suspensió de la

Xerinola per més temps. Així que hem decidit tornar a fer-la, tot i que, igual que

la de Pasqua, només és en format digital i online. 

Hem d’agrair l’interés que han posat tots els grups d’alumnes i tutors/tutores

per poder participar en aquesta primera edició del 2020/21, a pesar de ser un

curs complicat per les mesures que hem de prendre per la covid. Agraïment

especial a aquells alumnes de cinquè i sisè que s’han aminat a col·laborar, a

part del treball grupal de cadascuna de les seues classes.

Donem la benvinguda a l’alumnat i les seues famílies que s’han estrenat a la

nostra escola, en les dues aules d’Infantil 3 anys. També a les noves i nous

mestres: 

Desirée Higueras, mestra de suport infantil, és d’Albalat de la Ribera (València);

Cristina  Vera,  també  d’Infantil,  d'Alboraia  (València);  Laura  García,  de

Salzadella,  tutora  a  Primer;  Josevi  Pérez,  de  València  i  Luís  Chinesta,  de

Dénia, que són tutors a Quart; Alícia Olmo, de Castelló, tutora a Segon i Anna

Grandes, de València, que és tutora a Tercer. A més, també s’ha incorporat

recentment a Infantil Maria Subirats, de Sant Mateu.

En aquest primer trimestre de 2020/21 hem commemorat o celebrat diverses

dates  i  tradicions  com  la  carta  pobla,  9  d’octubre,  Santa  Catalina,  el  Dia

Internacional Contra la Violència de Gènere.... També cal destacar que hem

posat de nou en marxa l’hort escolar, després que es quedara “pansit” per no

anar a escola des de mitjans de març.

Continuem esperant les promeses obres aprovades per Conselleria d’Educació

que suposaran moltes millores per al nostre col·legi.

Esperem que tingueu unes pròximes festes nadalenques molt bones, a pesar

de tot i que siguen molts i bons els regals que us porten els Reis Mags i el Pare

Noel. Les vacances de Nadal seran del 23 d’aquest mes fins al 6 de gener.
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ELS XIQUETS I XIQUETES
 DE LA CLASSE DELS PARDALETS 
HAN PENJAT LA CINTA
 AL CATXIRULO, 
JA SÓN DE L’ASSUMPCIÓ.
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ELS XIQUETS I XIQUETES
 DE LA CLASSE DE LES FORMIGUES 
HAN PENJAT LA CINTA
 AL CATXIRULO, 
JA SÓN DE L’ASSUMPCIÓ.
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Santa catalina 

I un any més hem celebrat la festa de Santa Catalina. I encara que aquest any una mica 

diferent a la resta d’anys, no hem deixat de banda l’elaboració 

de les nostres tradicionals lloes. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A més a més, el dia 25 de novembre, a part de la celebració de Santa Catalina, la nostra 

escola dona visibilitat al dia Internacional Contra la Violència de Gènere. Aquest és el segon any 

que l’escola participa en el projecte educatiu “Mariposas contra la violencia de género”. Enguany 

hem deixat les nostres empremtes. 

 

 

Alumnat de 3r 
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      INFANTIL 4 / 5 ANYS 

 
 
Sabieu que a infantil a més a més de les 2 classes noves de 3 anys, hi ha 5                   

classes noves? 
Sí, sí, sí!! Són la classe dels solets, la classe del coet, la classe de la lluna, la                  

classe de les estrelles i la classe dels planetes. A cadascuna d’elles hi ha alumnes de                
4 i 5 anys compartint un mateix espai i una mateixa mestra. Són 5 dels grups                
bombolla de la nostra escola. Al ser menors de 6 anys no és obligatòria l’ús de la                 
mascareta. Cada dia tenen un moment d’esbarjo a un pati diferent, i això ho troben               
molt divertit.  
  
     Cinc dies de la setmana i cinc patis  
que us volem  presentar : 

● el pati de les  rodes 
● el pati dels poalets  
● el pati per jugar a les carreres 
● el pati del tobogan 
● el pati de dibuixar en guixos 

 
I avui quin pati ens toca???    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Santa catalina 

I un any més hem celebrat la festa de Santa Catalina. I encara que aquest any una mica 

diferent a la resta d’anys, no hem deixat de banda l’elaboració 

de les nostres tradicionals lloes. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A més a més, el dia 25 de novembre, a part de la celebració de Santa Catalina, la nostra 

escola dona visibilitat al dia Internacional Contra la Violència de Gènere. Aquest és el segon any 

que l’escola participa en el projecte educatiu “Mariposas contra la violencia de género”. Enguany 

hem deixat les nostres empremtes. 

 

 

Alumnat de 3r 
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INFANTIL 4 I 5 ANYS
SOM ARTISTES

  Com ja sabreu, els xiquets i les 
  xiquetest de l’escola estem fets  uns 
  grans artistes. A l’hora de posar-nos 

a treballar hem volgut buscar un referent femení i hem triat a la 
pintora       

SONIA DELAUNAY.

Sonia Delaunay va ser una figura molt important en la corrent 
pictòrica del Simultaneïsme, la qual afirma només percebim un 
color en relació amb el color que hi ha al seu 
costat. I defensa que és el color el que defineix 
les formes i l’espai.

Ens llancem a experimentar-ho?
Provem primer amb el blanc i el negre. Pintem 
amb cera negra sobre paper negre i amb cera 
blanca sobre paper blanc… ni es nota!!!! Pareix 
inclús que el color desapareix!!! Però quan canviem de paper es 
veu perfectament.
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Intentem repetir l’experiment amb altres colors. Triem els colors 
de la tardor. Si posem un cercle de color taronja al costat dels 
altres pareix que el taronja no siga el mateix. No es veu igual al 
costat del roig que al costat del marró… Fixeu-vos.

També observem diferents obres de Sonia i les reproduïm

9

 XERIN LA

PASQUA 2020  N.º 51

NADAL 2020 Nº52
LES  NOSTRES  FESTES  DEL  1R TRIMESTRE

NADAL  2020



A partir de l’observació de la seva obra ens adonem que a Sonia 
li agrada jugar amb les formes i sobre tot amb 
el color i decideim no reproduir cap obra, sinó 

   que ens inspirarem en   
                                                                   elles.

Triem el cercle com a forma. Recollim cercles que portem de 
casa i creem una obra col.lectiva amb ells. Vos agraden?

Desprem ho 
plasmem al paper 
reseguint els cercles 
amb retoladors.
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Ens ho vam passar molt bé fent aquestes obres d’art i el ressultat 
ens agrada molt. Mireu-les.

El següent pas és plenar totes les formes amb colors. Cadascú 
tria la combinació que més li agrada, experimenta amb els 
contrastos, amb les amplades, amb l’espai...
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Sonia Delaunay no va ser només una gran pintora. També va ser 
una dissenyadora molt important. 

Estos són alguns dels nostres dissenys inspirats amb els de Sonia

Esperem que us hagi agradat el 
nostre treball. Si vos ha cridat 
l’atenció l’obra de Sonia 
Delaunay podeu animar-vos i 
buscar més informació sobre 
aquesta gran artista.

Els xiquets i xiquetes de 4 i 5 
anys.
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ELS DE PRIMER ANEM A L’HORT 

Els alumnes de Primer aprenem a sembrar a l’hort de l’escola.

Toño ens ensenya a cuidar l’hort.

Les plantes necessiten aire, aigua, sol i terra amb adob per a viure.

Hem agafat cucs de terra, però no els hem de matar.

Ens han ensenyat a picar per fer forats. Abans de plantar vam fer
els clots amb una ferramenta, per a que estiguessen ben rectes. 

Hem utilitzat l’aixada per fer els forats i posar les plantetes a dins. 

A l’hort hem plantat cols, encisams, fonoll, bledes…

Hem sembrat dos tipus de col: la col xinesa i la col romanesco. La
col romanesco té una forma molt divertida, és com un arbre ple
d’arbrets. 

Hem llevat les males herbes per
a què no es mengen l’aliment de
les plantes.

Hem regat les plantes. 

Toño  ens  ha  explicat  que  les
plantes són de color verd perquè tenen clorofil·la, una paraula un
poc complicada de pronunciar però ens l’hem aprés de seguida.

La pell  de la fruita que mengem per esmorzar l’hem de tirar al
compost.

Si entreu a internet, aquí podeu veure més: 

https://portal.edu.gva.es/ceipassumpciovinaros/el-nostre-hort-torna-a-la-vida/ 

https://www.vinarosnews.net/video-i-fotos-reviscolen-els-horts-escolars-a-vinaros/ 
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Fotos dels alumnes de Primer treballant a l’hort
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DIFERENTS TIPUS DE DICTATS

DICTAT BOOM/EXPLOSIU

Aquest dictat es fa unflant globus i abans d’amarrar-los, fiquem les frases/oracions escrites en un

paperet dintre del globus. A continuació apeguem els globus a la pissarra i els alumnes van sortint

d’un en un i trien el globus que volen explotar i el punxen amb el llapis. Agafem el paperet i es dicta

eixa oració.
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DICTAT PER RELLEUS

Per a fer aquest dictat, eixim al pati en grups de cinc i es col·loquen en cercle, a metre i mig de

distància. Es col·loca un llibre a 3-4 metres allunyat del cercle. Una vegada la mestra marque l’inici

del dictat els alumnes d’un en un i seguint l’ordre de les agulles del rellotge, s’alcen a llegir el

primer tros del dictat i el memoritzen per que en tornar el dicten a la resta del grup i tots l’escriuen.

És un dictat que fomenta el treball cooperatiu perquè si algú no recorda bé la frase, la pot preguntar

als companys i entre tots s’ajuden.

5é curs
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AMONG US MATEMÀTIC 
 
El Among us és un joc semblant a l’antic ‘polis i cacos’ de             
fa uns quants anys i la seva traducció al valencià seria           
“Entre nosaltres”. Es tracta d’un joc multijugador online        
que es desenvolupa a una nau espacial, on hi ha uns           
jugadors que són els impostors i han d’eliminar a la resta           
que són els tripulants, abans de ser descoberts.  
 
És el joc de moda entre pràcticament tots els nens i nenes de l’escola; fan moltes                
referències al mateix i a les partides que juguen entre ells. Per tant se’ns va ocórrer la idea                  
d’utilitzar-lo per repassar alguns continguts matemàtics d’una manera lúdica, divertida i           
motivadora. 
 
Per això mateix, el divendres 27 de novembre, l’alumnat de sisè va jugar al “Among us                
matemàtic” al pati de la nostra escola i va ser molt divertit. 
 
Com al cole no es podia jugar en dispositius mòbils, vam passar el             
joc a la vida real. Les mestres van ficar varies missions           
matemàtiques distribuïdes per tot el pati. Cada alumne tenia una          
targeta de tripulant que la portava penjada al coll i una altra de mort,              
per a quan el matés l’impostor. A cada grup d’alumnes hi havien tres             
impostors que portaven aquestes targetes a la butxaca per         
ensenyar-les només al moment de matar algú. Quan hi havia un           
mort, s’havia de reportar, és a dir, es feia una assemblea per debatre             
qui creiem que era l’impostor. En aquesta reunió els morts no podien            
participar per no donar cap pista i només teníem un minut per fer             
totes les al·legacions.  

 
 
El joc finalitzava, o bé al moment en que tots els           
tripulants acabaven totes les proves correctament,      
o bé quan els impostors mataven i quedava el         
mateix nombre de tripulants que d’impostors. 
  
 
 
La veritat és que va ser molt divertit i ens ho vam            

passar molt bé, així que desitgem poder tornar-lo a fer. 
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-Per què eres tu la coordinadora Covid?

-Quasi a totes les escoles la/el coordinador/a Covid és la director/a, però a la nostra

directora  està  de  baixa.  La  Cap  d’  estudis  i  jo  vam  estar  pensant  que  fora  jo  la

coordinadora Covid perquè tenia més temps lliure, a més a més tots estos temes de tipus

sanitaris sempre m’han resultat interessants i atractius.

-Has tingut que estudiar per ha ser coordinadora Covid?

-No, no he tingut que estudiar res. A principi de curs vam rebre una formació a

l’hospital de Vinaròs, a on ens van dir com teníem d’actuar, ademés  he llegit molts de

protocols on ens deien i ens explicaven que teníem que fer, com teníem d’actuar quan es

produïra dins de l’ escola un possible positiu o algun tema relacionat en el Covid.

-Com a coordinadora Covid com creus que es podria frenar aquesta corva de

contagis?

-No se com frenar la corva, és un tema molt difícil però crec que si tots portarem la

mascareta,  mantingueren les  distancies  de seguretat,  evitarem les  aglomeracions,  els

grupets...En definitiva si seguirem les recomanacions que se’ns han donat, seria mes fàcil

poder-ho controlar.

-Que penses de portar la mascareta tot el rato?

-La mascareta em resulta molt molesta, però al final t'acabes acostumant a portar-

la i com que se que és necessària per a protegir-mos i protegir els demés...no queda altra.

Agustín Alventosa García
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 COSES  PER  A  FER  AQUEST  NADAL

1. Cuinar  galetes  i  decorar-les.Cuinar  galetes  i  decorar-les.

2. Veure  pel·lícules  de  Nadal.Veure  pel·lícules  de  Nadal.

3. Jugar  a l'amic  invisible.Jugar  a l'amic  invisible.

4. Menjar  xocolate  amb  xurros.Menjar  xocolate  amb  xurros.

5. Anar  a  esquiar.Anar  a  esquiar.

6. Anar  de  vacances.Anar  de  vacances.

7. Decorar  una  caseta  de  jengibre.Decorar  una  caseta  de  jengibre.

8. Decorar  l’ arbre  de  Nadal.Decorar  l’ arbre  de  Nadal.

9. Comprar  regals  per  a  la  teua  família  o  amics.Comprar  regals  per  a  la  teua  família  o  amics.

10.  Jugar  a  jocs  de  taula. Jugar  a  jocs  de  taula.

11.  Donar  joguets. Donar  joguets.

12.  Visitar  una  persona  que  estimes  molt. Visitar  una  persona  que  estimes  molt.

13.  Fer  alguna  manualitat. Fer  alguna  manualitat.

US   DESITJO  UN   BON  NADAL   I   UN   FELIZ   ANY   NOU.

Alexia Karina
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RECEPTES NADALENQUES

CARQUINYOLS DE LA IAIA:

Ingredients:
- 150 g de farina
- 80 ametlles
- 2 ous
- 90 g de sucre
- 10g de llevat
- canyella al gust
- pessic de sal
- xorret d'aiguardent

Preparació:
Deixar les ametlles crues en pell 30 minuts a remull i escórrer.
Barrejar tots els ingredients en un bol excepte un ou. Amassar i fer amb la mescla
una barra d’uns 5 cm d’ample.
Preescalfar el forn a 180º i en una bandeja posar paper vegetal i la barra que hem
fet. Pintar per damunt amb l’ou. Fornejar 12 minuts.
Treure del forn i tallar amb un ganivet de serra llesques d’un cm i mig d’ample.
Posar les llesques a la bandeja gitades sense que es toquen i posar al forn fins que
estiguen dorades.
Les traem del forn i quan estiguen gelades ja es poden menjar.  
 

QUÈ BONS!!

Paula Vinuesa 

TORRÓ DE XOCOLATA

Ingredients:
- 0’3 kg xocolate amb llet
- 0’3 kg xocolate negre
- 0’150 kg d’arròs inflat
- 0’05 kg mantega de cacau

Preparació:
Primer: Fondre-ho tot junt al microones.
Segon: Moldejar-ho i fer la forma que vulgues.
Tercer: Per últim deixar refredar a la nevera.

LLEST!!

Ingrid Viana
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RECEPTES NADALENQUES
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Barrejar tots els ingredients en un bol excepte un ou. Amassar i fer amb la mescla
una barra d’uns 5 cm d’ample.
Preescalfar el forn a 180º i en una bandeja posar paper vegetal i la barra que hem
fet. Pintar per damunt amb l’ou. Fornejar 12 minuts.
Treure del forn i tallar amb un ganivet de serra llesques d’un cm i mig d’ample.
Posar les llesques a la bandeja gitades sense que es toquen i posar al forn fins que
estiguen dorades.
Les traem del forn i quan estiguen gelades ja es poden menjar.  
 

QUÈ BONS!!

Paula Vinuesa 

TORRÓ DE XOCOLATA

Ingredients:
- 0’3 kg xocolate amb llet
- 0’3 kg xocolate negre
- 0’150 kg d’arròs inflat
- 0’05 kg mantega de cacau

Preparació:
Primer: Fondre-ho tot junt al microones.
Segon: Moldejar-ho i fer la forma que vulgues.
Tercer: Per últim deixar refredar a la nevera.

LLEST!!

Ingrid Viana
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      RECETA GALLETAS DE JENJIBRE

Ingredientes:
•4 tazas de harina                                                  

•1 cucharada de levadura en polvo

•2 cucharaditas de jengibre molido

•2 cucharaditas de canela molida                

•1/4 cucharadita de clavo molido

•1 taza de mantequilla a temperatura ambiente

•1 taza de azúcar moreno

•1 huevo grande

1/2 taza de miel o melaza

Preparación:
Mezclamos  bien  los  ingredientes  secos,  es  decir,  la  harina,  jengibre,  levadura,  canela  y  clavo.
Batimos la mantequilla, que estará a temperatura ambiente, con el azúcar hasta que éste se disuelva
completamente. Incorporamos la miel o melaza y el huevo, y finalmente incorporamos la mezcla de la
harina con las especias. Tenemos que conseguir una mezcla lo más homogénea posible. Si se queda
excesivamente  pegajosa  podemos  incorporar  algo  más  de  harina  hasta  que  quede  más  firme y
manejable (pero no pongáis demasiada harina ya que si  no,  es posible que las galletas queden
demasiado duras al hornearlas).

Colocar la masa en una bolsa de plástico sellable o en un recipiente de plástico hermético. Reservar
en un lugar fresco, pero no en la nevera, durante al menos 2 horas y máximo 6 horas. O refrigerar la
masa durante un máximo de 3 días, y llevar a temperatura ambiente antes de usar.
Estirar la masa directamente sobre papel de pergamino para que no haya deformaciones cuando
transfieras la masa a la bandeja de horno.

La masa es pegajosa. Se puede extender con el rodillo entre dos hojas de papel de pergamino o de
horno y luego congelar antes de cortar con los moldes, ya que puede resultar difícil desprender el
papel.
Ahora  llega  el  momento  de  cortar  vuestras  galletas  de  jengibre  y  darles  la  forma que  vosotros
prefiráis.
Hornear en horno precalentado a 180ºC durante 11 a 15 minutos para piezas de gran tamaño,para
piezas pequeñas de 6 a 8 . O hasta que los bordes se tiñen de color marrón. Vigilad bien las primeras
para saber cuánto tiempo tenéis que dejarlas porque dependerá mucho del grosor de la galleta y de
la potencia de vuestro horno.

Julia Meseguer y Ariadna Martorell
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GALETES DE MANTEGA

  Ingredients:

·1 ou XL o dos ous M.   

·200 grams de mantega.

·120 grams de sucre.

·280 grams de farina de blat.

·1 culleradeta  d'essència de vainilla(opcional).

·Colorant blau, negre, roig i groc (opcional)

·Fondant (opcional)

·Sucre glass (opcional)

Procés:

1.  Comencem posant els ous a un recipient (gran) juntament amb l'essència de vainilla, i els

batem amb una batedora fins que surten bombolles.

2.  Després hi afegim la mantega i seguim batent fins que

no es veja l'ou.

3.  Llavors li aboquem  el sucre i remenem poc a poc,

perquè no esquitxe i  ens embrutem. Una vegada està

prou integrat podem continuar batent.

4. A continuació agafem la farina i  la tamisem amb un

colador perquè no hi haja grumolls. Com hem fet amb el

sucre,  remenem poc a poc fins que no s'apegue a les

mans (si és necessari s'aplica més farina de l' indicada)

5.  Sobre una taula treballem la massa fins que quede

molt fineta, llavors ja està llesta per donar-li forma amb

els motlles.

6. Posem el forn a 190º i en una safata amb paper de forn col·loquem les galetes. Les posem al

forn durant uns 20 minuts.

7. Una vegada ja estan fetes deixem que es gelen i ja estan llestes per menjar!

 PER A DECORAR (OPCIONAL):

 Les anem a decorar amb fondant, llavors per a treballar-lo ens cobrim les mans amb sucre

glass.

 Si el fondant és blanc li podem afegir gotes de colors per donar-li un aspecte diferent a cada

galeta. 

Irene  Castejón

Martín
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Julia Meseguer y Ariadna Martorell
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Recepta d’un postre nadalenc típic de Moldàvia

Placinte

Ingredients:

-1kg de farina

-2 ous

-2 cullerades soperes de vinagre

-2 culleres soperes d’olí  d’oliva

-1 una culleradeta de sal

-10 g de llevat.

-400 g d’aigua           

Preparació:

Es posa tot en un bol s’amassa fins que quede una massa elàstica

Deixem 20 minuts que repose la massa i anem preparant el contingut, pot ser: patata

bollida, formatge, carabassa, col, poma, etc. 

Després de deixar-la reposar, repartim la massa en boletes mitjanes o grans.

Aplaste’m les boletes i les fiquem en un plat amb oli d’oliva les deixem deu minuts.

D’una en una les agafo i les estirem molt per a què quede la massa molt fina.

Comencem a posar el contingut dins i enrotllem la massa com un caragol.

Finalment, les posem  al forn a 200 graus durant 30 minuts.

Sofia Maican

30

 XERIN LA

PASQUA 2020  N.º 51

NADAL 2020 Nº52
LES  NOSTRES  FESTES  DEL  1R TRIMESTRE

NADAL  2020



Recepta d’un postre nadalenc típic de Moldàvia

Placinte

Ingredients:

-1kg de farina

-2 ous

-2 cullerades soperes de vinagre

-2 culleres soperes d’olí  d’oliva

-1 una culleradeta de sal

-10 g de llevat.

-400 g d’aigua           

Preparació:

Es posa tot en un bol s’amassa fins que quede una massa elàstica

Deixem 20 minuts que repose la massa i anem preparant el contingut, pot ser: patata

bollida, formatge, carabassa, col, poma, etc. 

Després de deixar-la reposar, repartim la massa en boletes mitjanes o grans.

Aplaste’m les boletes i les fiquem en un plat amb oli d’oliva les deixem deu minuts.

D’una en una les agafo i les estirem molt per a què quede la massa molt fina.

Comencem a posar el contingut dins i enrotllem la massa com un caragol.

Finalment, les posem  al forn a 200 graus durant 30 minuts.

Sofia Maican

31

 XERIN LA

PASQUA 2020  N.º 51

NADAL 2020 Nº52
LES  NOSTRES  FESTES  DEL  1R TRIMESTRE

NADAL  2020

IMAGEN CORPORATIVA
Diseño - Logotipos - Papelería

REGALOS DE EMPRESA
Agendas, bolígrafos, calendarios….

DETALLES PARA 
CELEBRACIONES
Bodas, bautizos, comuniones, 
despedidas, aniversarios...

CAMPAÑAS 
PUBLICITARIAS

TEXTIL PROMOCIONAL

ROPA LABORAL

Redes sociales, web, 
prensa, radio, TV

Tarjetas, folletos, carpetas, calendarios, 
buzoneo, dípticos, catálogos, carteles. 
Cartas menú - Invitaciones - Adhesivos...

IMPRENTA

BORDADO
Regalos bebés, bordado nombre, 
logotipos, batas escolares... 

REGALOS 
PERSONALIZAD0S
Camisetas, tazas, chapas, imanes, 
cojines, abridores, gorras...

FOTOCOPIAS
DISEÑO WEB

T. 964 74 40 21 M. 649 77 61 30
www.quimartcreativos.com

Plaza Rio Cuarto nº1
Vinaròs



      ADIVINANZAS  Y  SOPA DE LETRAS

* Vienen de Oriente montados en camellos trayendo ilusiones y regalos con ellos….

* Tiene almendra y miel,se come en Navidad¿Sabes decirme qué es?

*Las ciudades se iluminan y están todos muy alegres, se cantan villancicos, se comen 

turrones y nueces.¿Qué fiesta es? 

*Cuando estoy en el campo soy verde y muy alto y si me llevan a casa me adornan con 

mucho encanto. ¿Qué es? 

*Se prepara en Navidad con animales y personas, ríos y puentes, pastores y ovejas y 

también una gran estrella.¿Sabes lo qué es?
      

Arbol           Christmas       Magos       Pandereta    Portal     Uvas 

Estrella        Champan        Mantecados    Pavo      Postales   Villancicos 

Belen          Girnalda           Nieve    Polvorones    Turrón     Zambomba 

                                                                                       Julia  Meseguer  y  Ariadna Guzmán
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CELEBREM SANTA CATERINA

Pengem
 les cintes

Irene Pascual Baila
guanyadora concurs

de lloes Primària




