
Jornada

gastrónomica



PREPARACIÓN

• Dora en el aceite caliente la a carne de conejo y 
pollo troceada hasta que dore y resérvala.

• Rehoga la cebolla sin que tome color y añádele la 
harina y fríe unos instantes sin que tome color, 

añade el pimentón y el tomate.
• Vierte la carne y enrasa de agua y cocerlo 15 

minutos, incluye el majado.
• Incorpora las albóndigas y cuece hasta que este 

todo tierno, con el caldo justo y ligeramente 
trabado.


