
Gestión de 
comedores escolares



Historia

Ausolan, la formamos una suma de proyectos locales. En los
últimos años han sido varias las sociedades que se han
incorporado a nuestro proyecto, vía adquisiciones con
integración de las personas, preservando la cercanía al
cliente y el respeto por las costumbres de cada entorno.

Si quieres conocer más profundamente nuestra historia entra en: 

Ausolan/docuweb-17mujeresausolan/historia

Desde el año 1998, Ausolan trabaja en la Comunidad Valencia y Gestionamos el 
comedor escolar de multitud de Centros educativos.



El comedor Ausolan, 
“una aula” más del colegio
.

Gestionamos el servicio de comedor, garantizando las necesidades nutricionales de las niñas y niños,
gracias a una dieta equilibrada y saludable, enseñándoles que comer es un acto social de
convivencia.

Contamos con un proyecto educativo propio que adaptamos al proyecto de cada colegio. Nuestro
objetivo, alimentar a nuestros usuarios e intervenir educativamente en el tiempo de comedor.

Doble figura en la gestión

• GESTOR DE CENTRO. Responsable del servicio de cocina. Nuestros
gestores son diplomados en nutrición o jefes de cocina

• GESTOR PEDAGÓGICO. Responsable de implantar el proyecto
educativo en el centro y supervisar al equipo de monitores.
Nuestras gestoras pedagógicas son psicólogas o diplomadas en
educación social, …

En Ausolan tenemos las ventajas de las mayores empresas: solvencia técnica y económica, políticas de
calidad, proveedores homologados, … y de las empresas más pequeñas como el poder de decisión del
gestor de centro, proveedores de proximidad y producto local, adaptabilidad a las necesidades
específicas del colegio, proximidad, trato directo y atención constante.



Características de nuestros menús

Carnes y aves 
frescas

Legumbres,  
verduras y fruta 

ecológicas

Incorporamos 
nuevas recetas

Mayor 
frecuencia de 

frutas y 
verduras

Zumo de 
naranja natural 
en temporada

Elaborados por 
nuestras 
dietistas

Dieta 
mediterránea

Dietas 
especiales 

Pescados
(no panga, ni 

tilapia) 

Productos de 
temporada y 

de proximidad

Priorizamos las elaboraciones caseras y tradicionales, caldos y fondos son la base del buen gusto. 

Ofrecemos una dieta equilibrada, trabajando con productos de proximidad y de temporada.

Adecuamos la textura de los platos a la edad del comensal.









Proveedores locales, productos de proximidad

El 80% de nuestros proveedores son locales, especialmente aquellos que suministran productos perecederos, lo que garantiza la
máxima frescura de nuestros productos.

Ausolan, como Cooperativa fiel a sus valores, tiene como principio incentivar la economía local, por lo que opta principalmente
para la homologación de proveedores locales, y que tengan capacidad de respuesta inmediata. Además, los proveedores locales se
abastecen de productores cercanos a sus instalaciones, como por ejemplo granjeros de carne, pollo, leche, fruta y verdura
principalmente.



Producto ecológico

Gestionamos comedores escolares ecológicos desde el año 2009

Trabajamos con proveedores de producto ecológico de verduras, frutas, pasta,
legumbres, arroces, carne, pan entre otros.

Somos pioneros en la gestión de comedores escolares en los que hasta el 85% del
producto dispone de certificado por organismos reguladores de producción
agraria ecológica.

.



Cocina Central 

Disponemos de cocina central, destinada a poder ofrecer un Servicio de cocina en 
transportado para aquellos centros escolares que no dispongan de cocina propia.

Desde esta cocina, también estamos Preparados para dar respuesta y solucionar 
cualquier contingencia a nuestros clientes con cocina In Situ

COCINA CENTRAL AUSOLAN

Carrer del Mas del Jutge, 18

46900 TORRENT

VALENCIA



COMPROMETIDO: con la preservación del medio 
ambiente y la responsabilidad social

ADAPTABLE: a las necesidades y particularidades 
de cada ámbito, adaptándonos al Proyecto Educativo de 
cada centro a través de una estrecha colaboración con el 
personal docente



ÁREAS DE TRABAJO

Nuestro PROYECTO EDUCATIVO desarrolla una serie de actividades basadas en tres módulos de trabajo:

Potenciamos un estilo de vida saludable 
combinando dieta y ejercicio físico.

Fomentamos valores de respeto 
y tolerancia.

Favorecemos la convivencia mediante 
valores sociales y culturales.



Tenemos APP Propia – CómoComen

Ventajas de la plataforma en el servicio de comedor 

Se trata de una plataforma online sencilla y rápida, capaz de recoger, gestionar y organizar 

toda la información recibida, y ponerla al servicio de las escuelas y familias, con un equipo 

de soporte técnico propio de Ausolán

Información diaria de menús en el centro escolar

Planificación asistencia información de dietas si es    

necesario

Comunicación directa entre colegio, familias y 

servicio de comedor

Seguimiento y visualización de fotos del servicio 

de comedor a través del block



Las nuevas tendencias educativas de las escuelas del siglo XXI 
exigen, entre otros, que se flexibilicen los espacios. 
Los diversos estudios demuestran que el entorno físico donde 
se desarrolla el aprendizaje puede variar el rendimiento de los 
alumnos hasta un 25%.
Ofrecemos proyectos personalizados de remodelación y 
aprovechamiento de espacios de los comedores.

Pueden albergar una charla para un grupo, sesiones de trabajo 
individual, grupos de alumnos aprendiendo por proyectos, 
obras de teatro, reuniones con familias, exposiciones, ratos de 
juegos y ocio… y dos horas al día también sirven como 
comedores escolares.

La combinación de la tecnología, mobiliario, iluminación e 
insonorización nos permiten crear ambientes de gran 
versatilidad, transparencia y polivalencia.

Transformación de comedor



Transformación de patios

Los espacios son el medio físico donde tienen 
lugar las relaciones sociales.

Las personas construyen los espacios y los 
espacios construyen a las personas.

Su diseño condiciona las maneras que 
tenemos de vivir y convivir.

La configuración de los espacios no es neutra, 
depende, entre otras, de las necesidades que 
se busca satisfacer, del perfil de individuos al 
cual van dirigidas y de las prioridades 
establecidas.

De entre todos los espacios urbanos, los 
patios de las escuelas constituyen lugares 
idóneos donde se pueden realizar todas estas 
cuestiones.

L o s  p a t i o s  s o n  
e s p a c i o s  d e  j u e g o  

q u e  f a v o r e c e n  
r e l a c i o n e s  

i g u a l i t a r i a s



Nos ilusiona contribuir a 
mejorar  el Servicio de 
comedor de su centro


