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HORARIOS COMEDOR

HORARIO DE COMEDOR DE 
SEPTIEMBRE Y JUNIO: 

DE 13:00 HORAS A 15:00 HORAS.

HORARIO DE COMEDOR DESDE 
OCTUBRE A MAYO: 

DE 14:00 HORAS A 15:30 Ó 17:00 
HORAS.
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JUSTIFICACIÓN
Para garantizar todas las medidas de seguridad e higiene 
necesarias, disponemos de un protocolo de actuación frente al 
Covid-19 que nos da mucha más tranquilidad a todos los miembros 
de la comunidad educativa a la hora de afrontar el servicio del 
comedor, ya que garantiza una serie de medidas de seguridad y 
sanitarias que favorecen el uso correcto de este servicio, en la 
situación en la que nos encontramos.

Una de las recomendaciones o parámetros más importantes que 
destaca el Ministerio de Sanidad para hacer frente al Covid 19 en 
los centros educativos y para garantizar la seguridad en nuestro 
comedor escolar es la renovación de aire por ocupante. Dentro de 
este parámetro se recomienda un mínimo de 12,5 litros/segundo y 
ocupante y para asegurar este valor mínimo es muy importante 
continuar dando mucha importancia a la ventilación del aula y del 
comedor escolar. Por ello, todas las aulas del centro y nuestro 
comedor escolar estarán debidamente ventilados, con las 
ventanas abiertas en todo momento y los purificadores en 
funcionamiento constante.
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ORGANIZACIÓN COMEDOR
Les recordamos que en el curso 2021-2022, teniendo en cuenta el 
Plan de Contingencia y Continuidad en el trabajo durante las fases 
de la nueva normalidad de lo centros docentes públicos 
dependientes de la Consellería de Educación, cultura y deporte  de 
la Generalitat Valenciana, todos los grupos de Infantil y Primaria se 
organizarán en Grupos de Convivencia Estable (Grupos Burbuja). En 
el escenario de la nueva normalidad se permite la interacción 
entre grupos estables o grupos burbuja del mismo curso o nivel. 
De esta manera se flexibiliza la limitación de contactos dentro de 
nuestro centro educativo.

Por otra parte, les informamos que para este curso, dentro de la 
nueva normalidad retomamos en Educación Primaria el espacio de 
comedor, siempre respetando los protocolos COVID y garantizando, 
en todo momento, las normas de higiene y sanitarias, de acuerdo 
con las instrucciones de la Dirección General de Centros Docentes 
sobre el funcionamiento del comedor escolar en los centros 
educativos de la Generalitat Valenciana. 
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A continuación, les informamos de las pautas que hemos seguido para 
organizar el comedor escolar:   
1) Todo nuestro centro escolar, así como el comedor escolar del mismo, 

estarán debidamente señalizados y dispondrán de la cartelería necesaria 
para garantizar que en todo momento,  todos los miembros de la 
comunidad educativa sepan cómo desplazarse de un sitio a otro 
respetando las normas de seguridad e higiene, así como para garantizar 
en todo momento la distancia de seguridad. 

2) Todos los instrumentos o material utilizado en el servicio de comedor, así 
como el mobiliario del aula o del comedor (mesas y sillas) serán 
correctamente desinfectados antes y después de cada turno de comedor 
establecido.

3) En el caso de los grupos burbuja, cada uno de ellos recibirán una dotación 
de instrumentos y material propio e intransferible, necesario para llevar a 
cabo su turno de comedor correspondiente. Cada grupo burbuja utilizará, 
por tanto, siempre el mismo material e instrumentación.

4) Los monitores trabajarán en todo momento con guantes y mascarilla y 
garantizarán que los alumnos cumplan con las medidas de seguridad e 
higiene establecidas.



ORGANIZACIÓN COMEDOR
5) Garantizaremos todas las medidas de higiene y de seguridad de todos los 
alumn@s, monitores/as y personal de cocina antes y después del servicio de 
comedor. (lavado de manos, etc.)

6) Se llevará a cabo un control de temperatura del personal de comedor 
antes de acceder al centro.

7) La empresa de comedor se compromete a que todo su personal 
(monitores y personal de cocina) reciba FORMACIÓN antes de comenzar el 
curso escolar y también recibirán un PROTOCOLO O MANUAL DE 
ACTUACIÓN frente al Covid 19.

8) Todos los desplazamientos que los alumn@s lleven a cabo en el centro, 
bien para salir del centro escolar después del servicio de comedor, para 
acudir al transporte escolar, para acudir al patio o cualquier otra 
circunstancia, se realizarán con la mascarilla, respetando la distancia de 
seguridad y siempre acompañados de sus monitores o personal responsable 
del grupo.

9) El uso del aseo y el uso del cepillo de dientes se llevará cabo teniendo en 
cuenta las normas de centro. Se les hará llegar un protocolo de actuación 
sobre estos aspectos a través del canal de Telegram del colegio.



ORGANIZACIÓN COMEDOR
(GRUPOS BURBUJA) 

Les recordamos que, como hemos comentado 
anteriormente, de acuerdo con las instrucciones de la 
Dirección General de Centros Docentes sobre el 
funcionamiento de los centros educativos de la Generalitat 
Valenciana, durante el curso 2021-2022, todos los grupos del 
centro serán grupos estables o burbuja y podrán 
interrelacionarse con las burbujas del mismo nivel en 
espacios preferentemente abiertos y/o cerrados con el uso 
obligatorio de la mascarilla.  Por tanto, durante el Servicio de 
Comedor Escolar, al igual que durante el resto de la jornada 
escolar, los alumnos/as usuarios de comedor podrán realizar 
actividades o talleres con los grupos estables o burbujas de 
su mismo nivel respetando el protocolo.
A continuación,  les informamos cómo vamos a organizar a 
los grupos estables de Infantil y Primaria, teniendo en 
cuenta los aspectos y circunstancias que les hemos 
comentado anteriormente:

 



Cada grupo estable o grupo burbuja de 
la etapa de Infantil (Desde infantil 3 
años hasta infantil 5 años) comerá en 
su aula y dispondrá siempre del mismo 
monitor y material necesario para 
llevar a cabo el turno de comedor de 
manera adecuada. De esta manera 
evitaremos continuos desplazamientos 
de los alumn@s de infantil por el 
centro, ya que cada aula también 
dispone de su propio aseo y patio.

ORGANIZACIÓN COMEDOR
(GRUPOS BURBUJA INFANTIL)



ORGANIZACIÓN COMEDOR
(GRUPOS BURBUJA PRIMARIA)

Durante el curso 2021-2022, cada grupo estable o grupo burbuja (Desde 1º de 
Primaria hasta 6º de Primaria) comerán en el comedor en 2 turnos diferenciados:
TURNO 1: 1º, 2º y 3º de Primaria.
TURNO 2: 4º, 5º y 6º de Primaria .
En cada turno, cada alumn@ comerá con su grupo burbuja, respetando 
ampliamente la distancia de seguridad con el resto de grupos burbuja que 
estarán en ese momento en el comedor. Además, cada burbuja dispondrá de la 
dotación de instrumentos y material propio e intransferible, necesario para 
llevar a cabo su turno de comedor correspondiente. 
Por otra parte, cada nivel, desde 1º a 6º de primaria, dispondrá de dos monitores 
por nivel, teniendo en cuenta las instrucciones de la Dirección General de Centros 
Docentes sobre la ratio de monitores en el comedor escolar en los centros 
educativos de la Generalitat Valenciana. 
El comedor será debidamente limpiado y desinfectado entre turno y turno y 
dispondrá de todas las puertas y ventanales abiertos, junto con el uso constante 
de purificadores para garantizar la correcta ventilación de dicho espacio.

En el caso de los alumnos/as de Primaria deberán llevar la mascarilla por los 
pasillos, mantendrán la distancia de seguridad entre burbujas y no se 
quitarán la mascarilla hasta que tengan la bandeja y la comida en la mesa o 
hasta que se lo indique el monitor. Las entradas y salidas del comedor se 
llevarán a cabo de manera ordenada y cumpliendo los protocolos.
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RUTINAS 
MONITORES/

PERSONAL COCINA

1. Toma de 
temperatura al 
llegar al cole.



2. Desinfección de 
manos al entrar 
en el centro

RUTINAS 
MONITORES/

PERSONAL COCINA



3. Mascarilla y 
guantes en todo 
momento (guantes 
durante la comida)

RUTINAS 
MONITORES/

PERSONAL COCINA



4. Recogida del carro 
en cocina, por parte 
de los monitores de 
infantil, 10 minutos 
antes de entrar.

RUTINAS 
MONITORES/

PERSONAL COCINA



5. Los monitores/as 
acuden al aula o al 
comedor para empezar 
el turno de comedor. 
(13:00 h Sep./14:00 h 
Oct.)

RUTINAS 
MONITORES/

PERSONAL COCINA



6. Los alumnos deben 
permanecer sentados 
con la mascarilla 
puesta hasta que se 
les sirva la comida.

RUTINAS 
MONITORES/

PERSONAL COCINA



7. Desinfección de las 
mesas y las sillas donde 
comen los niños/as antes 
de comenzar a comer por 
parte del monitor o 
personal de limpieza.

RUTINAS 
MONITORES/

PERSONAL COCINA



8. Desinfección de 
manos de todos los 
alumnos/as antes y 
después de comer.

RUTINAS 
MONITORES/

PERSONAL COCINA



9. Apertura de todas las 
ventanas y uso constante 
de los purificadores para 
garantizar una correcta 
ventilación del aula o el 
comedor. 

RUTINAS 
MONITORES/

PERSONAL COCINA



10. Comenzar el 
turno de comedor 
cuando esté todo 
debidamente 
preparado.

RUTINAS 
MONITORES/

PERSONAL COCINA



11. Reparto de 
bandejas, vasos y 
cubertería a cada 
uno de los 
alumnos/as

RUTINAS 
MONITORES/

PERSONAL COCINA



12. Reparto de agua, 
pan, ensalada, primer 
plato, segundo plato y 
postre por parte del 
monitor o cocinera.

RUTINAS 
MONITORES/

PERSONAL COCINA



13. Los monitores 
cocineras son los únicos 
que tocaran los 
instrumentos o utensilios 
para repartir la comida: 
cucharones, jarras, etc. 

RUTINAS 
MONITORES/

PERSONAL COCINA



14. Una vez finalizado el turno de 
comedor, los monitores o cocineras 
recogerán todos los utensilios y 
bandejas y las colocarán en el carro, 
que posteriormente será llevado a 
cocina por parte de los auxiliares de 
cocina y una vez allí será limpiado y 
desinfectado.

RUTINAS 
MONITORES/

PERSONAL COCINA



15. Posteriormente los 
monitores limpiarán y 
desinfectarán todas las mesas 
y sillas de los alumnos y estos 
últimos se desinfectarán o se 
lavarán las manos con gel 
desinfectante.

RUTINAS 
MONITORES/

PERSONAL COCINA



16. Evitar la afluencia a los 
aseos en grupo para 
contacto entre alumnos/as 
de diferentes grupos 
estables o grupos burbuja.

RUTINAS 
MONITORES/

PERSONAL COCINA



17. Garantizar en todo 
momento que los 
alumnos/as, monitores/as y 
personal de cocina respeten 
la distancia mínima de 
seguridad.

RUTINAS 
MONITORES/

PERSONAL COCINA
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¿CÓMO ACTUAR ANTE UN POSIBLE CASO DE 
COVID-19 DURANTE EL SERVICIO DE 

COMEDOR?
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RECOMENDACIONES DE TIPO SANITARIO PARA TODOS 
LOS MIEMBROS DE LA COMUNIDAD EDUCATIVA



RECOMENDACIONES DE TIPO SANITARIO PARA TODOS 
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RECOMENDACIONES DE TIPO SANITARIO PARA TODOS 
LOS MIEMBROS DE LA COMUNIDAD EDUCATIVA



RECOMENDACIONES DE TIPO SANITARIO PARA TODOS 
LOS MIEMBROS DE LA COMUNIDAD EDUCATIVA



CEIP LA MUIXARA
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